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Italien

TRENTINO - ELISABETTA FORADORI biodynamisch Demeter

1018 Fontanasanta Manzoni bianco* 2016 - we - Manzoni =Kreuzung
Riesling und Pinot, 12 Mte. Ausbau in 20-Hektoliter-fassern aus Akazie -
Farbe: hellgelb - Nase: beerig und mineralisch. Zart nach Heublumen
und Bienenwachs. Haselnuss, Mineralik, '%elbe Friichte, Quittenmus,
Apfelsine, Krauter, Tee und Melisse. - Mund: Reife Saurestruktur nach
Limette, gelben Friichten, Birne und reifem Apfel, Stachelbeere.
Mineralisch-salzig. Frisch-fruchtig. - Zu Suppen, weiBem Fleisch wie
Kaninchen, Huhn. Fisch und Kase. Toll zu Austern. Genuss: 6 J.+

1039 Foradori Teroldego DOC* 2015 - ro - Teroldego Rotaliano, 40 J.
alte Reben - Farbe: dunkles Lila mit schwarzem Kern - Nase: Sandel-
holz, rauchig, erdig. Dunkle Friichte wie Pflaume und Cassis. Spater
Krauter und Lorbeer, etwas Wachholder, Bliiten von Rosen, Mineralik
von Granit - Mund: Kirsche mit granitiger Mineralik, milde Tannine.
Dicht und saftig, Gewiirze, bleibt mit Waldfriichten am Gaumen
haften, Lorbeer-Wachholder-Abgang, ele%ante Lange. - Zu gebratenem
Fleisch wie Steaks und Entrecote, auch Filet. Vorzuglich zu Wild.
Lamm und Zicklein mit KrautersoBe (Schulter). Osso bucco. - Genuss: 7 J.

1015 Teroldego Sgarzon Amphore* 2016 - ro - Teroldego-Cru von
der Lage Sgarzon mit Sand und angeschwemmtem Gerdll aus Kiesel-
steinen, Kalk, Porphyr; kiihlere Lage, 15 J. alte Reben. - Farbe:
dichte, tiefrot - Nase: dicht und gestaucht, Cassis, Bliiten, zart.
Fleischige Kirsche, Sussholz, wiirzig. Wandelt sich im Glas. - Mund:
Saubere, klare Frucht, kirschiger Auftakt, mirber Gerbstoff, Salz,
Lakritz. Sehr reich und lang, elegant. - Zu Rinderfilet, auch Huhn, Kalb,
Gans. Kase. Wie ein Burgunder. - Genuss: 10 J.

1014 Teroldego Morei Amphore* 2016 - ro - Teroldego-Cru von der
Lage Morei (dunkel), steinig, mineralisch; 30 Jahre alte Reben. -
Farbe: dicht, tiefrot - Nase: feingliedrig, zarte Diifte, dunkel-beerig.
Dicht. Dann Bliiten und Mineral. - Mund: zurlickhaltende Kirsche,
etwas Cassis, dicht. Dann Lakritz, Salz. Mineralik tragt die Frucht, sehr
lang, immer beerig, viele feine Fruchtaromen. - Zu feinen Fleisch-
speisen, Gefligel, auch Huhn und Kalb. Kase. - Genuss: 12 J.

1019 Granato IGT* 2015 - ro - Teroldego Rotaliano, alte Reben auf
Granit. Die letzten Flaschen. - Farbe: Rubinrot - Nase: zarte, reife
Waldbeeren und Mineralik, Vanille und Unterholz, etwas Grapit, Orangen-
zesten und Veilchen. Dicht und tief. - Mund: viel Schwarzkirsche, Cassis
und Heidelbeeren, Tabak, Siissholz. Endlose Lange. Reich, vielschichtig
und gut strukturiert. Sehr gelungen, groBer Wein. Zu rotem Fleisch,
reifem Kase, zum Meditieren - Genuss: 15 J.+

TRENTINO - ELENA WALCH

1116 Pinot Grigio Alto Adige DOC 2016 - we - 13;2,3;5,5, kalkhaltige
Boden auf Steillagen - Farbe: helles Strohgelb - Nase: Birnen, frischer
Pfeffer, Salbei. Saftig und frisch - Mund: nussig nach gelben Friichten,
dicht, konzentriert und mineralisch mit Salz, gute Lange, Wein mit
Riickgrat - Zu Fisch, hellem Fleisch, Abendbrot - Genuss: 4 J.

1117 Pinot Grigio Castel RingberE Alto Adige DOC 2016 - we -
14;2,8;5,4, auf Etschschotter, Kalksteinschutt von der Einzelllage, 15%
im Barrique mit Malo. - Farbe: klares Strohgelb - Nase: reife Birnen,
Salbei, Wiirze. Reif und dicht - Mund: cremige Fille und Dichte.
Mineralisch und saftig mit reifen gelben Friichten.erfrischend im
Finale. - Zu Kalb, Huhn, Schweinebraten, Kasefondue - Genuss: 5 J.

1118 Sauvignon Castel Ringberg Alto Adige DOC 2016 - we -
13;3,9;6,1, auf Etschschotter, Kalksteinschutt, 15% im Barrique -
Farbe: dichtes Strohgelb - Nase: Stachelbeeren, Paprika, Papaya und
Holunderbliten, exotisch - Mund: exotische Frucht, saftig und frisch,
die rassige Saiire gibt Struktur und Eleganz, Potenzial, groBartig - Zu
Edelfisch, Kase, Solist - Genuss: 5 J.

1119 Pinot Bianco Kristallberg Alto Adige DOC 2016 2016 - we -
13,5;2,7;5,9, auf kalkhaltigem Dolomitgestein, 15% im Barrique Farbe:
strohgelb - Nase: reinste Mineralitat, tief mit dezenten Aromen von
Apfel und weiBem Pfirsich - Mund: harmonisch mit Apfel, Pfirsich und
Minralik. Eleganz pur, strotzt dennoch vor Kraft, fein und strukturiert
mit guter Saure und Tiefe. - Zu Fisch und hellem Fleisch. Genuss: 6 J.

LOMBARDEI - Lugana und Rosé

1143 Bulgarini-Lugana DOC 2016 - we - Turbiana (Trebbiano di
Lugana), 13,5%; Goldmedaille bei Berliner Wein Trthy - Farbe: hell-
elb mit grinlichen Reflexen - Nase: feine, weiBe Bliiten, Pfirsich,
andeln, Thymian - Mund: frisch und wiirzig. Friichte nach Aprikose
und Pfirsich, wUrzig,éute Lange, mandeliger Abgang mit fast salziger
Mineralik - Zu Fisch, Gemise, Kuhmilchkase - Genuss: 3 J.

1064 Monte del Fra-Lugana DOC 2017 - we - Trebbiano di Lugana -
Farbe: helles Gelb - Nase: mineralischer Auftakt , dann feine Bliiten,
Birne und Reneclode, elegant und fruchtig - Mund: salzig mit reifer

Bergamottbirne. - Zu gekochten oder Eebackenen Fisch, Pasta, Suppen,
Gemiseauflauf; zum Kase. Huhn, Kalb und Kaninchen. - Genuss: 3 J.

1141 Ca Lojera-Lugana DOC 2017 - we - Trebbiano di Lugt;ano,
sudlich vom Gardasee. - Farbe: hellgelb mit griinlichen Reflexen -
Nase: feine, weiBe Bluten, Apfel und gelbe Friichte mit Hauch Exotik,
viel Mineralik - Mund: Auftakt mit Mineralik, leicht krauterig, Birne,
Mandarine. Mineralischer Nachall. - Zu Spargel, Fisch, Kirbissuppe,
weiBem Fleisch. Vielseitig. - Genuss: 4 J.

1148 Bulgarini-Chiaretto DOC 2016 - rs - Barbera, Gropello,
Marzemino, Sangiovese - Farbe: lachsrosa - Nase: rote Waldbeeren -
Mund: weinig und rotfruchtig mit typischer Mineralik - Genuss: 2 J.
1142 Ca Lojera-Rosé della Guardia 2017 - rs - 13,5%; Merlot und CS
auf steinigen Boden, reich an Salzen - Farbe: helles rubinrot - Nase:
feine Bluten, sauberes Himbeer-Kirschkompott, dunkle Mineralik -
Mund: reich, ansteigend, fruchtig und mineralisch mit milder Wiirze.
Toller Aufbau, komplex. Rosé der Oberklasse - Zu Grillgemiise, Wok-
Speisen, Hihnchen und gebratenem Fisch - Genuss: 2 J.

VENETIEN - MONTE DEL FRA

1072 Bianco Di Custoza DOC 2017 - we - Garganega40, Cortese20
und weitere Rebsorten Farbe: helles Griingelb - Nase: Melone, Birne,
Bliiten, Schmelz - Mund: feine, reife Birne, auch kleine Wiirze, Apfel
und Mango, wiirziges Finale. Viel guten Wein fiirs Geld. - Zu Aperitif,
Vorspeisen, leichten Fischgerichten - Genuss: 3 J.

1052 Bianco Di Cust.Sup.DOC Ca Del Magro 2015 - we - Garganega40,
Cortese10, Trebbiano Toscano20, weitere; uber 40jahriger Weingarten;
kleiner Barrique-Anteil Farbe: griingelb - Nase: cremig, Mango u. Pfirsich,
WeiBbrotkrume, Ginster, Ananas. - Mund: reife Ananas und Mango,
Zesten, reifer Apfel. Viel Schmelz, gute Saure. Cremig und saftig. Tolle
Lange. - Zu Fisch, Kase. Auch zu Huhn, Kalb u. Kaninchen. - Genuss: 4 J.

1063 Soave Classico DOC 2017 - we - Garganega Farbe: mittleres
Gelb - Nase: Bliiten von WeiBdorn, Kirschen, Fliederbeeren, frisch -
Mund: florale Komponenten und dann apfelsinige Frische, Mandeln,
cremig. Apfel und Apfelsine auch am Ende, siiBe Mandeln. Elegant. -
Zu Risotto, gegrilltem Fisch, hellem Fleisch, Eierspeisen - Genuss: 3 J.

1116 Bonomo Sexaginta* 2015 - we - 13,5/3/5,8; Gargagena40,
Cortese20, Trebbiano15, Manzoni10, Pinot bianco, Riesling15;
Barrique, mit Malo. Jubilaumswein, nur 6000 Flaschen - Farbe: sattes
Gelb - Nase: WeiBdornbliten, Honig, Ananas. Dicht und verfiihrerisch,
burgundisch - Mund: hohe Konzentration, reich mit reifen, gelben
Friichten, gut eingebautes Holz, exotische Noten mit reifer Mango.
Schwarzer Tee, Salz. Cremig-dicht. Burgundische Lange - Zu weiBem
Fleisch, Kase. Solist im groBen Burgunderglas - Genuss: 7 J.

1062 Bardolino Chiaretto DOC 2017 - rs - Corvina65, Rondinella30,
Sangiovese5, zwei Tage Skin-Kontak - Farbe: helles Ziegelrot - Nase:
feine Erdbeere, Himbeeren, Wiesenblumen,Brotkrume und kleines
Gewiirz - Mund: lebhaft-frische Frucht, viel Himbeere, etwas Salz.
Hinten immer noch rote Friichte - Zu Aperitif, Vorspeisen, Melone und
Schinken, weiBem Fleisch, gebratenem Fisch. - Genuss: 3 J.

1061 Bardolino DOC 2017 - ro - Corvina65, Rondinella30, Sangiovese5.
Im Sommer kalt zu trinken. - Farbe: ziegelrot - Nase: Schatten-
morelle, Erdbeere, Johannisbeere, cremig mit Zimt und Nelken, frisch
Mund: reife Friichte, Schwarzkirsche, Marzipan, Karamell, ausge-
wogen und siiffig. Kaltgetrunken schon frisch. - Kalt zu trinken.
Vorspeisen, Salami und sommerlichem Fisch. - Genuss: 3 J.

1058 Corvina DOC 2016 - ro - reiner Corvina - Farbe: dunkles
Rubinrot - Nase: warm, Schattenmorellen, Schwarzkirschen, pfeffrige
Gewlirze. Aber auch Bliiten und Lakritz, FruchtsiiBe - Mund:
Trockenpflaume, Wildkirsche, Schattenmorelle und Minze. Anflug von
Graphit und Pilzen. Schone, warme Lange mit Gewlirzen.Topp-Wein in
dieser Preisklasse - Ideal zu Pasta und Fleischgerichten, begleitet ein
ganzes Essen. Grilladen. - Genuss: 7 J.

1068 Valpolic. Class. DOC 2016 - ro - Corvina80, Rondinella20, kein
Holz - Farbe: rubinrot - Nase: Kirsche und Gewlirze, saftig und reich -
Mund: frisch und rotfruchtig, dann etwas Cassis und Schokolade, saftig
und trinkig - Zu Grilladen, Nudeln und zum Abendbrot - Genuss: 7 J.

1054 Valpolic. Class. Superiore Ripasso DOC 2015 - ro - Corvina80,
Rondinella20. Zweite Garung mit Amarone-Trester Farbe: rubinrot -
Nase: springt an mit Fruchtsusse und Tabak, Lakritz und Gewiirzen.
Hohe Konzentration, viel Struktur fir die Dichte. Reich und rauchig. -
Mund: reich, am Anfang rotbeerig, dann immer dunkler werdend.
Kirschen, Pflaumen und Cassis. Etwas Lakritz, gute Lange, viel Tiefe. -
Zu Geflugel, Rind, Wild, Lamm, Kase, Nudeln, Pizza, Grilladen. Sehr
vielseitig. - Genuss: 8 J.

1055 Amarone Della Valpolic. Classico DOCG 2013 - ro - Corvina80,
Rondinella20; Trauben werden getrochnet und im Februar vinifiziert.
Lange Maceration, mehre Jahre im groBen Faf (4000Ltr.), 20% in
neuen Barriques.15%, geringe Saure. Farbe: granatrot - Nase: Kaffee,
Pflaumenmus, reife Sauerkirsche, Amarenakirsche, Rumtopf mit
Pflaumen, auch Leder. GroBe Varianz mit Friichten, sekundaren
Aromen, geistigen Komponenten. AuBerordentlich reich. - Mund:
cremig und nach reifer Sauerkirsche, schwer und dennoch immer frisch.
Breitet sich weit aus mit StiBkirsche, Rumtopf und Gewdlirzen.
Komplex, delikat, lang. - Zu Gans mit Rotkohl, Lammkeule mit
KrautersoBen. Steaks. Besser als Solist am spaten Abend, am Ende
eines Essens. Genuss: 10 J. +

1056 Scarnocchio Amarone D.Valpolic.Cl. DOCG 2012 - ro -
Corvina80, Rondinella20, alter Weinberg mit Terrassen. Aufwandige,
spate Ernte mit Reselektion, limitierte Produktion. 15,5% und gute
(5,8g/L) Saure Farbe: granatrot - Nase: elegant und kraftig, sehr reich,
delikat. Blumen und Friichte wie Zwetschken, Amarena-Kirschen.
Lakritz und Leder, Hauch frisches Unterholz. - Mund: komplex, viele
reife rote und dunkle Friichte, sehr gut strukturiert, Tabak, Pflaumen,
Gewiirze. Bezaubernd. Eleganter und feiner als der klassische
Amarone. - Zu gebratenem Fleisch, wiirzigem Kase, Gerauchertem.
Steaks. Besser als Solist. - Genuss: 12 J. +

FRIAUL Colli Orientali - D ATTIMIS-MANIAGO

1154 Casali Maniago-Pinot Grigio Doc Colli Orientali 2017 - we -
Sudlage auf 170 m.u.d.M. 12,5% - Farbe: griingelb - Nase: etwas Apfel
und Birne, etwas Mineralik, spater gelbes Kernobst - Mund: frisch und
apfelig, leicht und unaufdringlich. Kernig-fruchtig, mittlere Lange.
Bleibt durchgehend sauber und frisch. - Zu Aperitif, Vorspeisen und im
Sommer zum Abendbrot. - Genuss: 3 J.

1153 Casali Maniago-Sauvignon Doc Colli Orientali 2017 - we - Nord-
hanglage, 12,5% - Farbe: miielgelb - Nase: exotische Friichte, Mango.
Dann Birne und Cassisblatt. Sauber, mineralisch. - Mund: Stachelbeeren,
weiBe johannisbeeren, Mango. Gewiirze mit weiRem Pfeffer - Zu
leichten Vorspeisen, Nudel- und Reisgerichten, zum Spargel - Genuss: 3 J.

1155 Sauvignon Doc Colli Orientali 2017 - we - von italienischen und
franzosischen Klonen.- Farbe: strohgelb - Nase: intensiv und elegant
nach Stachelbeeren, Zitrusfriich-ten, Cassisblatter, Holunderbliiten.
Sehr gelungen - Mund: beerig mit Mineralik, zuriickhaltend in den
Aromen. Stachelbeere, Mango, Salz. Zu edlem Fisch, Hummer und
Scampis, zum Lachs, zu weillem Fleisch und feinem Kase. - Genuss: 4 J.

1158 Ronco Broilo Doc Colli Orientali 2012 - we - Friolano50, Char-
donnay35, Pinot Bianco15, 28 Tage Lufttrocknung, 30 Mte im neuen
Barrique. Farbe: strohgelb mit goldenen Reflexen - Nase: WeiBbrot-
krume, reife Birne, gebackener apfel, Trockenfriichte, Hagebutte,
auch getoastete Nusse und Vanille, Zitrusschalen - Mund: getrocknete
Friichte, Ananas, Datteln, Birnen. Voller Wein, Hauch Hom%{ Haselnuss
und exotische Friichte. Burgundisch mit viel Mineralik - Zu Kaninchen,
Huhn, Kalb, Fisch, auch gerauchert, Kase - Genuss: 8 J.

1151 Cabernet Sauvignon Colli Orientali 2014 - ro - 13%. Von Ponca-
Boden - Farbe: dunkelrot - Nase: einladend mit Cassis, Brombeeren,
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Wachholder und Thymian. Etwas Rauch - Mund: frischer Auftakt mit
schwarzer Kirsche, zartbitteren Tanninen, fruchtiger Lange. Trinkiger
Wein zu einem freundlichen Preis - Zu Abendbrot, rotem Fleisch,
Grilladen Genuss: 7 J.

1163 Tazzelenghe Doc Colli Orientali 2012 - ro - autochtone Reb-
sorte (Zungenschneider), zunachst im groBen Fass, dann im Barrique
ausgebaut, nur ca. 2000 Flaschen. - Farbe: violettrot - Nase: elegant
nach roten Friichten. Man merkt die Herbheit und Saure. - Mund: gut
zusammens];1 fligte Elemente. Viele rote Friichte, Cassis und Minze,
burgundisch. Sehr guter Essensbegleiter. Etwas fiir Geduldige. - Zu
Kalbskopf, Braten mit leichteren SoBen, Gefliigel, Kase. - Genuss: 5 J.

1164 Pignolo Doc Colli Orientali Holzkiste 2011 - ro - autochtone
Rebsorte gannenza fen), 40 Tage in der Darre, lange Mazeration, ge-
brauchte Barriques fir 30 Monate. Nur 1000 Flaschen. - Farbe: inten-
sives Rubinrot - Nase: reifes Obst wie Pflaumen, Waldbeeren und Maul-
beeren, weiche Wirze, Veilchen. Uberschwanglich. - Mund: Wald-
beeren, balsamische Noten, etwas Minze und Lakritz, Fruchtsiisse.
Sowohl kraftig als auch frisch und elegant, lebhafte, seidige Tannine.
Erinnert an Amarone. - Zu kraftig gebratenem Fleisch, Entenbrust mit
FruchtsoBe oder Rehmedaillons mit Wachholder. - Genuss: 10 J.

EMILIA-ROMAGNA - CORTE MANZINI

1379 Corte Manzini Frizzante Secco 2017 - ro - Lambrusco
Grasparossa, 38 Jahre alte Reben, 11%, 8 Gramm - Farbe: dunkelrot -
Nase: Cassis und Kirsche, typisches Grasparossa-Bukett - Mund: dunkle
Friichte, trocken mit Schmelz, reif und saftig. Orangenschale - Zum
Empfang mit Fingerfoods. Nicht zu kalt servieren. - Genuss: 2 J.

1387 L Acino Frizzante Secco 2017 - ro - Lambrusco Grasparossa,
65Jahre alte Reben, 11,5%, 8,2GrRZ - Farbe: dunkelrot - Nase: dichtes
Cassis, vegetales Grasparossa-Bukett, Schwarzkirsche, Nougat und
Hauch Mon Chery - Mund: Kirschen, Erdbeeren, Orangenschale und
Limette. Fruchtige Lange, zarte Gerbstoffe. - Zu Erfrischung im
Sommer, Vorspeisen, wenn es prickeln soll. Perfekt zu Wurst und
Schinken - Genuss: 2 J.

1386 Corte Manzini Amabile Frizzante 2017 - ro - Lambrusco
Grasparossa, 38 Jahre alte Reben, Nur 9% , 46,7 Gramm RZ - Farbe:
dunkelrot - Nase: reich mit reifen Kirschen, Milchschoko-lade, Bliiten,
Erdbeerkompott - Mund: schones Prickeln, Kirschsaft mit kleinem
Gewlirz, Mineralik und Gerbstoffe, Orangenschale, eingelegte Kirschen,
etwas Salz, gute Frische mit Erdbeere. - Zu Wurstplatten, Kirschtorte,
Desserts, nur so. - Genuss: 2 J.

1388 Diamante Spumante Dry 2017 - we - Pignoletto und Trebbiano,
50 Jahre alte Reben, 11% und 11 GrammRZ - Farbe: hellgelb - Nase:
cremig, weich, Klarpfel, Bliiten. - Mund: schaumig und mild, frisch.
Klarapfel, milde Saure, perlend und leichtfiiBig. - Zu allen
Gelegenheiten. Bringt Feierlichkeit in jedes Essen. - Genuss: 3 J.

1389 Bollicine Spumante Rose Brut 2017 - rs - Lambrusco Graspa-
rossa, 50 Jahre alte Reben, 11%, 10 Gr.RZ - Farbe: lachsfarben - Nase:
prickelnd mit Erdbeere und frischen Mandeln - Mund: typisch Graspa-
rossa, sauberes Prickeln mit saftigen Komponenten, Erdbeere, Johannis-
beere, Mineralik. Frisch und saftig, anhaltende Perlung. - Zu gebratenem
Fisch, Vorspeisen und Fleischgangen. - Genuss: 3 J.

PIEMONT - MAURO VEGLIO

1185 Dolcetto d”Alba DOC 2016 - ro - Reben von La Morra und

Monforted " Alba auf kalkhaltigem Lehm und Sand von 1970-1980

Farbe: dunkles Rubinrot - Nase: warm, reich, charmant, Cassis und

suiBe Gewilirze, vielversprechend - Mund: Schwarzkirsche,Zwetscke, im

Untergrund Vanille. Fruchtiger Auftakt, etwas Lakritz, trinkig, saftig,

%ut lang. - Zu Antipasti, Salami, Vorspeisen, sommerlichem Gemiise,
rilladen - Genuss: 5 J.

1186 Barbera d "Alba DOC 2016 - ro - Reben von La Morra auf Kalk-
boden von 1970 bis 1990 - Farbe: dunkles Rubinrot - Nase: warmer
Duft nach dunklen Waldbeeren,Leder, milde Gewiirze, Lakritz und
Sandelholz, Hauch von Veilchen - Mund: reich, ansteigendde Friichte
wie Kirsche und Cassis, schon fruchtig durch die Saure, sanfte
Tannine, schone Lange, harmonisch und samtig - Zu Nudelgerichten,
Fleisch aus der Pfanne, kraftigen SoBen und Gewiirzen. - Genuss: 8 J.

1195 Langhe Nebbiolo Angelo 2016 - ro - jiingere Reben (Nebbiolo) -
Farbe: dunkles Rubinrot - Nase: warmes, rotbeeriges Nebbiolo-
bouquet, Rosen, gewiirzig nach Lorbeer. - Mund: Cassis und Him-
beere, gewiirzig. Noch im Nachhall eine Fiille an Fruchtaromen. Siiffig
Zu Grilladen, Gullasch, Tripes - Genuss: 8 J.

1188 Barbera d ' Alba DOC Cascina Nuova 2015 - ro - Reben von La
Morra auf Kalkbdden von 1960, geringer Ertrag. 18 Mte. Barriques,
davon 80% neu. - Farbe: rubinrot-violett - Nase: sehr dicht: Bliten,
Saft nach Brombeeren, Wachholder. Schon der Duft verfiihrt. - Mund:
weich, Graphit, Kalkmineral und Salz. Ansteigende Fruchtigkeit von
Cassis und Waldbeeren. Langer, fruchtsiBer SchluB - Zu Fleisch-
gangen aller Art, gebratener Leber, Pasta, guter Solist - Genuss: 10 J.

1199 L "Insieme-Langhe Rosso DOC 2013 - ro - 40% Barolo Arborina
und Castelletto, 30 Barb.Cas.Nuova, 30 CS; 18 Mte. neue Barriques. -
Farbe: granatrot - Nase: dunkle Friichte, Cassis und Waldbeeren, hohe
Konzentration, auch Veilchen, geistige Fruchtkomponenten - Mund:
gestauchte, dunkle Friichte, zarte Saure, milde Tannine, Schokolade.
ehr lang, sehr trinkig. FruchtsiiBe im Nachhall. - Zu Fleisch%ange mit
kraftigen SoBen, Pilzen, zum Kase. Toller Solist. - Genuss: 10 J.

1187 Langhe Nebbiolo DOC Angelo 2016 - ro - jiingere Reben (Nebbiolo)
von den Barolo-Crus.12 Mte in liberwiegend gebrauchten Barriques. -
Farbe: mittleres Rot - Nase: fruchtsuBer Auftakt mit Rosenduft und
milden Gewilirzen nach Piment. Himbeeren, reifer Schattenmorelle,
Kardamom, siiBes Lakritz, schmeichelnd - Mund: ausge-sprochen
saft:'jg, mineralischer Untergrund, Frucht nach schwarzer Kirsche,
Walderdbeeren, milde Saure, krauterig nach Thymian, reife Tannine,
burgundischer Abgang - Zu Grilladen, Gullasch, Tripes - Genuss: 7 J.+

1189 Barolo DOCG 2014 - ro - von den jiingeren Weinbergen und von
dem, was nicht in die Crus geht. 24 Mte. Im Holz. - Farbe: dunkles
Rubinrot - Nase: fleischig mit geistigen Aromen, reife Himbeeren,
Waldbeeren, Rauch, Wachholder, suBer Pfeffer, Leder, Tee, - Mund:
reich und frisch mit Weichsel, ansteigender Wiirze. Warmt, seidige
Tannine, Himbeergeist, Agrumen, gute Lange. Kann jung mit

Vergnigen getrunken werden. - Zu Wildgefliigel und Wildbraten, Kase.
Solist - Genuss: 10 J.

1193 Barolo DOCG Gattera 2014 - ro - 1,5ha bei La Morra von 1952,
kalkreich, 24 Mte. Barrique, 50% neu. Farbe: dunkles Rubinrot - Nase:
beeriger Auftakt mit Minze und Gewirzen, viele geistife und gekochte
Kirsche, Cassis, Vanille, Leder und Rosenbliiten - Mund: reife Friichte
nach Kirschen, Pflaumen und Cassi, schokoladige Tannine, stiitzende
Saure, angenehm frisch und minzig. Fast samtig fiir einen Barolo. - Zu
rotem Fleisch, vorzugsweise Wild, oder als Solist - Genuss: 12 J.
1194 Barolo DOCG Arborina 2014 - ro - 3ha bei La Morra von 1970,
berihmte Kalklage, 24 Mte. Barrique, 50% neu. Farbe: dunkles
Rubinrot - Nase: floral, Leder, Tabak, dann erst Frucht nach
Schwarzkirsche mit Lakritz, tolle Aromen - Mund: Eleganz mit
kirschiger Frucht, dann Cassis, Leder, Kakaopuder. Eleganter Abgang
mit weichen Tanninen und etwas Tabak. SufBe Gewirze. - Zu rotem
Fleisch, Festtagsbraten. Oder als Solist - Genuss: 12 J.

1182 Barolo DOCG Castelletto 2014 - ro - 2,5 ha bei Monforte,
kalkhaltiger Lehm. Reben von 1967 und 94, 24 Mte Barrique, 40% neu.
Farbe: dunkles Rubinrot mit Granat - Nase: Mandeln, Kirsche,
Kirschbrand, geistige Komponenten, etwas schwarzer Tee - Mund:
kuzer Fruchtauftakt, dann kommen dunkle Tannine. Nach langer Zeit
steigen geistige Komponenten auf, die sehr reich sind. Sandelholz,
Leder, Kirschsaft. GroB, Lieblingswein - Zu rotem Fleisch,
Festtagsbraten. Oder als Solist - Genuss: 15 J.

1184 Barolo DOCG Rocche dell Annunziata* 2014 - ro - nur 0,5ha bei
La Morra von 1985, sehr geringer Ertra%, kalkhaltig, 24 Mte Barrique, 75%
neu. Allerbeste Lage von La Morra. - Farbe: dunkles Rubinrot mit
Granat - Nase: kuhl mit kleiner FruchtsiiBe, Lakritz, hohe Eeganz,
feine Diifte von Bliten, zarten Gewilirzen. Veilchen. Toll. - Mund:
dicht mit angedeuteter FruchtsiiBe. Pflaumensaft, dann strukturierende
Saure und die Tannine kommen ins Spiel. Springt an, dicht, mund-
fillend, viel Eleganz, GroB, wird sich toll entwickeln. Leider sehr rar.
Zu rotem Fleisch, Festtagsbraten. Oder als Solist - Genuss: 20 J.
PIEMONT - ELIO ALTARE

1208 Langhe rosso DOC Larigi 2015 - ro - reiner Barbera, hat Elio’s
Vater Giovanni 1965 gepflanzt, neue Barriques (Taransaucf) fur 18 Mte
Farbe: dichtes Rot - Nase: gewlirzig, Fruchtsiife, dicht - Mund:
kirschfruchtig mit Lakritz, frisch mit Gewirzen nach stiBem Pfeffer.
Stoffig, trikig, groBe Lange, fruchtsiiBer Abgang. Klingt reich nach. -
Zu Grilladen, rotem Fleisch, Kase - Genuss: 20 J.

1204 Langhe rosso DOC Giarborina 2015 - ro - reiner Nebbiolo,
%epflanzt 1948 und 1988 auf Kalk und Steinen; 18 Mte neue Barriques -

arbe: rubinrot mit Grantreflexen - Nase: feingliedrig und geistig,
reifer Nebbiolo mit Rose, Erde, Rosinen und etwas Kardamom und
Tonca-Bohne, auch Veilchen - Mund: FruchtsiiBe, dann aber auch
mirbe Tannine, die schnell durch Frucht abgedeckelt werden. Sehr
reich, hat Struktur durch Mineralik, reifer Saure. Sehr lebendig und
sehr, sehr lang. Elegant. - Zu rotem Fleisch, also Rind, Wild, Geflugel,
Lamm und Rinderfilet. - Genuss: 20 J.

1253 Langhe rosso DOC La Villa 2015 - ro - Barbera60, Nebbiolo40,
auf steinigen Boden , 18 Mte im neuen Barrique - Farbe: tiefes
Rubinrot - Nase: Fruchtsue und Feigen, Bluten nach Veilchen. Sauber
und klar, kiihlerer Typ, Hinten reife Kirsche und Himbeeren, Hauch
Schoko - Mund: Reich, sauber, Mineralik, Kirschen. Ziemlich
%eradeaus, feine Frichte, etwas pfeffrig, Erde, Wiirze. Viel Potenzial.

u rotem Fleisch, Wildschweingulasch, uberhaupt Fleisch mit SoBen,
nicht so altem Kase. - Genuss: 20 J.

1259 L. Insieme 2015 - ro - CS40, Nebb20, Barb, Dolc, Syrah,
PeVerdot, 18 Mte Barrique - Farbe: rubinrot - Nase: saftig und beeri%.
Eine elegante Fiille an Aromen, berauschend - Mund: Pflaume, dunk
Friichte, FruchtsiiBe. Fillt den Mund dunkelfruchtig aus. Leicht
vanillig und gewiirzig. Lecker - Zu Gans und Ente, Wild und Lamm,
Zicklein. Kase und als Solist - Genuss: 15 J.

PIEMONT - ELIO ALTARE Lieferung Herbst 2018

1171 Dolcetto d " Alba DOC 2017 - ro - 20-40 Jahre alte Reben auf
Kalk und Sand, 5 Mte im Barrique Farbe: granatrot - Nase: kirschige
Frucht mit Gewiirzen. Ein Friichtekornb auch Cassis, Blaubeeren,
auBerordentlich dicht und reich fir einen Dolcetto - Mund: viel reife
Kirschen, die lange am Gaumen haften. Delikate Tannine, etwas
Schoko, groBe Lange. - Zu Antipasti, Pasta, Salami, weiBem und rotem
Fleisch, mildem Kase - Genuss: 5 J.

1172 Barbera d " Alba DOC 2017 - ro - 10 bis 30 Jahre alte Reben
aufkalkigen und sandi%en Boden, 5Mte Barrique Farbe: granatrot -
Nase: Veilchen und schwarze Kirschen, Friichtestrau von dunklen
Beeren, grandios - Mund: dunkle, reife und siiBe Friichte, kirschi%,
saftig. Viel Tiefe und Struktur. - Zu Antipasti, Pasta, Salami, weillem
und rotem Fleisch, kraftigem Kase - Genuss: 8 J.

1177 Barolo DOCG 2014 - ro - 20- 30 Jahre alte Reben von La Morra,
Serralunga und Castiglione. 24 Mte. im Barrique (7Taransaud). - Farbe:
rubinrot mit Grantreflexen - Nase: ein Pinot Noir? Feingliedrig, strah-
lend, weich und entgegenkommend. Gewiirz, SuBholz, Hauch Wach-
holder und Lorbeer. Friichte nach Kirsche, dicht, Veilchen und Feigen.
Mund: weiche Tannine, schwarzer Tee, Himbeergeist, Kirsche. Wird dann
fester und dichter mit Schoko und feiner Wiirze. Trinkig und gut
entwickelt. Braucht keine lange Entwicklung. - Zu rotem Fleisch, also
Rind, Wild. Gut zu Wildgefliigel und Rinderfilet. Solist. - Genuss: 12 J.

1257 Barolo DOCG Vig. Arborina* 2014 - ro - Nebbiolo von 1948 und
1988 auf lehmig-sandigen Kalkboden von La Morra, 24 Mte in neuen
Barriques - Farbe: rubingranat - Nase: springt an mit Feige, FruchtsiiBe,
kleiner Wiirze. Veilchen, Tee, Rosen. Dunkle Kirschen. - Mund: Mineralik,
Leder, FruchtsiiBe. Eleganz. Feine Tannine, die sich auch durch-setzen,
immer Frucht und Schoko dariiber. Weiselkirsche, Wiirze. Im Finale
%eistige Aromen, klingt lange nach. - Zu rotem Fleisch, Rind, Wild.
ut zu Wildgeflugel und Rinderfilet. Solist. - Genuss: 15 J.

1178 Barolo DOCG Cerretta Riserva 2012 - ro - nur 1 Ha Reben von
2000 auf den Kalkboden von Serralunga. - Farbe: rubingranat - Nase:
fleischig, Cassis, dicht und saftig, kiihler Typ. Rose, Tee, schwarze
Kirsche, Gewlirz - Mund: Fruchtexplosion mit Kirschen, Cassis, Wald-
beeren. Gewiirz, Schoko-Tannine, fruchtige Lange, Hauch Milchschoko-
lade mit Kirsch, wunderbar trinkig - Zu rotem Fleisch, Rind, Wild, Lamm-
keule und Lammriicken. Gut auch zu Wildgefliigel. Solist. - Genuss: 20 J.
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1196 Barolo DOCG Cannubi* 2014 - ro - Reben auf einer der berihm-
testen und besten Barolo-Lagen, weiBer Lehm - Farbe: dichtes Rot -
Nase: hocheleﬁant und fein, reich an geistigen Aromen, zarte Frucht,
generos - Mund: kraftvoll-efegant, sanft und lange ansteigend, Fines-
sen. Weit hinten Tannine mit geistigen Aromen umhdillt. Will nicht
enden. Der trinkige Jahrgang ist bet derart groBen Weine vielleicht ein
Vorteil, wenn man uber 50 ist. - Nur mit den besten Freunden, die was
vom Wein verstehen und sich auf ihn einlassen - Genuss: 30 J.

MAREMMA - AMPELEIA biodynamisch Demeter

1008 Unlitro di Ampeleia IGT Liter 2016 - ro - Grenache, Mourvedre,
Carignan, Alicante, Marselan, 6 Mte. im Zementfass, 12,5% - Farbe:
dunkles Rubinrot - Nase: viele Bluten, Himberen, gewiirzig-erdig.
FruchtsiiB - Mund: siiffig mit FruchtsiiBe nach Himbeeren, Erdbeeren,
vanilliger Wildkirsche, Lakritz. Weich und reich. - Zu Grilladen,
Abendbrot, Party - Genuss: 5 J.

1012 Kepos IGT Maremma 2016 - ro - Grenache40, Mourvedre40,
Carignan10, Alicante, Marselan, 11 Mte. im Zemenfass, Farbe: dunkles
Rubinrot - Nase: warme, feine Frucht nach Waldbeeren und Cassis.
Veilchen, etwas Rauch, Graphit und Gewilirzen, schon verwoben und
elegant. - Mund: kirschige Frucht mit SiiBe, schone Tannine. Saftig
und eher kiihl. Veilchen, Lakritz mit Cassis, Brombeeren und
Blaubeeren. Gefallt sehr. - Zu Grillgerichte, Lammschulter;
mediterrane Kiiche, sehr vielseitig einsetzbar. - Genuss: 7 J.

1006 Ampeleia IGT Maremma 2014 - ro - Cabernet Francé0,
Sangiovese25 , Mittelmeersorten15. 20 Jahre alte Reben auf kalkigem
und schwerem Ton und vulkanischem Gestein. 16 Mte Barrique, 40%
neu. Farbe: dichtes Granatrot - Nase: siiBe Gewiirze mit dunklen
Friichten, Sandelholz und Leder, dichte Frucht nach Kirsche und Wald-
beeren. Verfiihrerisch-samtig. Herrliches Bouquet. - Mund: Cassis,
Pflaumenmus_und Holunder. Sehr reich, gute Struktur, ansteigende,
milde Saure. Thymian, Piment, Nelken, Kakao. Kirschig-vanilhE. Viel
Potenzial und preislich interessant. - Zu Lamm, Rind, Gans, Ente,
Wild. Kase. Toller Solist - Genuss: 10 J.

MAREMMA - COL DI BACCHE

1665 Vermentino IGT 2017 - we - naturnaher Anbau - Farbe: helles
Gelb - Nase: Gras, Bliten, gelbe Friichte, Zitrus - Mund: frisch und
dann cremig mit Limette, Apfel und Mango. Exotische Friichte,
Bergamotte, Zitrusnoten. Nussig-cremig. - Zu Suppen und Vorspeisen.
Gut gekiihlt als Sommerwein. - Genuss: 2 J.

1666 Morellino di Scansano DOCG 2016 - ro - Sangiovese 90% mit
Syrah, CS, Merlot; Ausbau zu 40% in gebrauchten Barriques; 14% -
Farbe: dunkelrot - Nase: reife, dunkle Friichte, gepaart mit burgund-
ischen Noten. Wirkt dicht und dennoch elegant. Sehr trinkanimierend
- Mund: dunkle Friichte mit Tiefe und Struktur. Ein dichter Sangiovese
mit fast schokoladigen Komponenten. Reiche, reife Kirsche, dann
Cassis bis hin zur Pflaume. Spat dann milde, schokoladige Tannine. Am
Ende Zwetschge und etwas Rauch - Zu Wild und Gefliigel, Grilladen,
Pasta und auch zur Pizza - Genuss: 8 J.

1672 Campo Amarene IGT 2015 - ro - Sangiovese/Merlot70 und
Cabernet/Syrah30, ein Jahr in einjahrigen Barriques - Farbe: dunkles
Rot - Nase: fein, reich, elegant. Sandelholz und etwas Rauch. Zum
ReinbeiBen. - Mund: kirschig, Unterholz, kalkige Mineralik von Hage-
butte. Sehr dicht, ansteigende Frucht, die im Mund immer dunkler
wird von reifer Kirsche, Himbeeren zu Brombeeren. Schone, saftige
Lange, schokoladiger Schluss. Die Rebsorten erganzen sich in der
Frucht - Zu kraftigen Braten mit kraftigen SoBen. Grillfleisch und
Kurzgebratenem wie Lammkotlett, Steaks - Genuss: 10 J.

1667 Rovente Morellino di Scansano Riserva DOCG 2014 - ro -
Sangiovese 90%, Syrah 10%; Ausbau in neuen und einmal gebrauchten
Barriques, 14% - Farbe: dunkles Rot - Nase: dicht, reich, saftig. Sandel-
holz, Cassis und etwas Rauch. - Mund: kirschig, Graphit, kalkige
Mineralik, Hagebutte. Sehr dicht, ansteigende Frucht von reifer
Kirsche, Cassis zu Brombeeren, Pflaumen, Leder. Sehr sauber und eher
kiihl, samtig. Etwas Kakao am langen Ende. Generds. - Zu kraftigen
graten, Gglljleisch und Kurzgebratenem wie Lammkotlett, Steaks -
enuss: .

1668 Cupinero Merlot IGT 2013 - ro - Merlot 95%, CS 5%, neue und
einmal gebrauchte Barriques, 14,5% - Farbe: dunkles Rot - Nase:
sauber, dunkle Beeren, geschliffen und elegant. Veilchen, Lakritz.
zuriickhaltend-aristokratisch. - Mund: Dichte Frucht nach Schwarz-
kirsche und Cassis, zartes Lakritz, Leder, weiche Tannine. Reich ohne
Sekundararomen. - Zu Ente und Gans, rotem Fleisch, gereiftem Kase.
Wildgerichten - Genuss: 10 J.

CHIANTI/MAREMMA-Verschiedene Winzer

1146 Fertuna-Pactio Maremma IGT 2014 - ro - Sang60, CS20,M20;
14% Farbe: dichtes Rubinrot - Nase: saftig und dicht, Scﬁwarzkirsche,
Cassis, feine Bluten (Rosen), spater auch Pflaume und Rosinen, Hauch
Vanille - Mund: reife Schwarzkirsche, Heidelbeeren, ansteigende
Fruchtigkeit, viel Charme. Frisch und saftig, reich und lang - Zu
Grilladen, Wildgerichten, Lamm, Gans, gereiftem Kase - Genuss: 7 J.

1028 Cassia al Piano-Ruit Hora DOC Bolgheri 2013 - ro - uberwiegend
Merlot, CS, Syrah, 1 Jahr Barrique; 14% Farbe: rubinrot - Nase: saftig,
dunkle Fruchte, Rosen, Sandelholz, Kaffee, etwasdgeréstet. Spater
Zimt und Lakritz, balsamisch und einladend - Mund: beerig nach Brom-
beeren, Cassis, Wildkirschen.Saftig ansteigend, dann gewiirzig, milde
Tannine. Sehr lang. Beeriger Abgang, kraftvoll-athletisch. -

Zu Wildgerichten, Lamm, Gans, Ente, gereiftem Kase - Genuss: 7 J.

1262 San Guido-Le Difese IGT 2015 - ro - Cuvée von CS70 und
Sangiovese30 - Farbe: dunkles Rot mit Violet - Nase: reiche
Fruchtaromen, balsamisch, opulent - Mund: fruchtsiiBer, beeriger
Auftakt, sehr reich und tief mit milden Tanninen, groBzugig. Langan-
haltend mit Schoko-Abgang. - Zu Grilladen und Solist - Genuss: 9 J.

CHIANTI - CORZANO E PATERNO Bio seit 2016

1071 Il Corzanello Bianco !Sgt 2017 - we - aus Trebbiano, Chardonnay
(je 30%), Petit Manseng20, Semillon, Sauvignon blanc, je 10, keine
Malo; - Farbe: mittleres Gelb - Nase: wirzige Frucht, Apfel, sauber,
WeiBdornbliten, frisch - Mund: FruchtsiiBe und Bliiten, Klarapfel,
dann Mango, Orangenzesten. Macht viel Spass. - Zu Terrasse, Fisch,
weiBem Fleisch, Abendbrot - Genuss: 2 J.

1079 Il Corzanello Rosso Igt 2016 - ro - Sangiovese50, CabSauv30,

Merlot20. Edelstahl - Farbe: rubinrot - Nase: saftig, Fruchtekorb mit

feinem Lakritz, Graphit, super - Mund: trinkig mit Fruchtaromen nach

Kirsche, Pflaume und Cassis, tolle Lange, milde Tannine. Sehr

Eelungen. - Zu Grilladen, Abendbrot, Nudeln mit Kase, rotem Fleisch.
in ausgezeichneter, dienlicher Essensbegleiter - Genuss: 5 J.

1073 Terre di Corzano DOCG 2015 - ro - Sangiovese90, Canaiolo10,
12 Mte Barrique85% - Farbe: rubinrot - Nase: Kraft, Dichte, kihler Typ
mit Minze und frischen Friichten, Waldbeeren, sauber und typisch -
Mund: Kirsche, etwas Pflaume, Graphit, ansteigende Tannine. Kurz
Minze mit etwas Schoko, Tee, gut lang. Richtig guter Essensbegleiter.
Zu Wildbraten, Grilladen, Rinderfilet, Pasta, Kase aus dem Burgund,
Pecorino - Genuss: 7 J.

1081 | Tre Borri IGT 2015 - ro - Selektion der besten Sangiovese, 20
Mte Barrique; 13,5/1/5,1 - Farbe: rubinrot - Nase: Eleganz, fruchtig,
Bliiten. Kirschen und Kakao, reich, fast charmant - Mund: mild und
trinkig, schone Aromen mit Kirsche und Cassis, etwas Schoko.
Langanhaltend, milde Tannine, die einen Fruchtmantel haben, Gute
Lange mit FruchtsuBe. - Zu Fleischgerichten, gerne Gefliigel, Lamm,
Wild, Kase. Wenn es darauf ankommt. - Genuss: 10 J. +

1083 Il Corzano IGT Toscana 2014 - ro - Sangiovese50, CS40, M10; 18
Mte Barrique, davon 40% neu Farbe: dunkles Rubinrot - Nase: dicht,
gestaucht, Lakritz. Wildkirschen und etwas Wachholder, viel-
versprechend - Mund: Cassis und Backpflaume, Kirsche. Vollig
gedeckelte Tannine, groBe Lange. Immer saftig mit StBkirsche im

inale, generos - Zu Braten mit kraftigen SoBen, Kase, als Solist. Ein
Wein fiir festliche Stunden. - Genuss: 10 J.

1076 Il Passito di Corzano VDT 0.375 2003 - we - Trebbiano80,
Malvasia20; Trauben 5 Mte. getrocknet, elf Jahre Garung und
Lagerung in nicht vollen, kleinen Barriques. Farbe: goldgelb - Nase:
Honig, Zesten, Korb von rosinigen Trockenfriichten, auch Mineralik. -
Mund: helles Trockenobst, Honig in verschiedenen Nuancen, reich,
lebendig durch die SuRe und die Saure, Zesten und Friichte bleiben
ewig am Gaumen haften. Das ist ein Traum. - Zu Apfel- und Birnen-
kuchen, Zitronensorbet, Geback und zu Cantuccini - Genuss: 20 J. +

CHIANTI CLASSICO - POGGIO AL SOLE Bio seit 2016

1115 Chiara IGT 2017 - we - Chardonnay70, Sangiovese30, weil ge-
keltert - Farbe: klar und von hellem Gelb - Nase: frisch, beerig, Apfel,
Hauch FruchtstiBe mit Mandeln - Mund: Birne und reifer Apfel, Ananas,
kleine Wiirze, FruchtsiiBe mit Mango und siiBer Limette, sehr gut - Zu
Terrasse, zum sommerlichen Essen, gegen den Durst - Genuss: 2 J.
1101 Trittico IGT 2015 - ro - Sangiovese70, Merlot15, CabSauv15 -
Farbe: rubinrot - Nase: wiirzig-frisch, feine Kirsche und auch Cassis,
Sussholz. - Mund: dicht und frisch mit festem Korper. Cassis mit Wirze
beginnt, reife Kirsche. Gut strukturiert. Ansteigende Friichte mit
milden Tanninen, Mineralik vom Galestro. Hinten Kakaopulver und
Schwarzkirsche, gute Lange - Zu Pasta mit FleischsoRe, Grilladen,
Kase. - Genuss: 5 J.

1102 Chianti Classico 2015 - ro - Sangiovese90, CabSauv10 - Farbe:
rubinrot - Nase: springt an mit Kraft und Dichte, feine Bliiten, feines
Gewiirz. Eleganz und Kraft, saftig, etwas Vanille - Mund: beginnt mit
reifer Frucht, Graphit, gemahlenen Tanninen, Lakritz. Reife Kirsche
mit Kern, viele Waldfriichte, groBe und fruchtige Lange. Sehr schon. -
Zu Kaninchen, Abendbrot, rotem Fleisch, Kase, gemischten
Vorspeisen, Pasta mit FleischsoBen - Genuss: 7 J.

1107 Casasilia Chianti Classico Gran Selezione 2014 - ro -
Sangiovese95, CabSau5 - Farbe: dunkles Rubinrot - Nase: sehr reich,
Duft nach Veilchen, FruchtsiiBe nach Schwarzkirschen und Cassis,
Tabak und Leder, Mineralik - Mund: Sangiovese-Feuer mit Kirsch und
Lakritz, erganzt durch Mineralik und Gewiirzen. Wunderschones
Finale, ein groBer Wein. - Zu edlem Braten von Rind, Ente, Gans,
Lamm. Reife Kase, spater toller Solist - Genuss: 15 J.+

1114 Seraselva IGT 2014 - ro - 50 Merlot, 50 CS, Reben von 1992,
wird nur in guten Jahren gemacht. Internationaler Charakter mit
Chianti-Terroir - Farbe: purpurrot mit tiefdunklem Kern - Nase: Cassis,
Mineralik nach Gelestro, Finesse. Etwas Tabak und Leder. Reich, ein-
ladend - Mund: zunachst enorme Dichte, entfaltet dann viel Eleganz
durch kirschige Frucht, dann Cassis mit Extrakt-siisse, Gewiirz nach
Piment, Sandelholz, Mineralik und Schwarzkirsche bilden einen langen
Schluss. - Zu edlen Braten von Rind, Ente, Gans, Lamm. Reifem Kase,
spater toller Solist - Genuss: 15 J.

1105 Syrah IGT 2015 - ro - Reben von 1992 - Farbe: granatrot mit lila
Nase: Cassis und Mineralik mit Rauch, Veilchen. Syrah auf Galestro ist
enial. - Mund: rotfruchtig, samtene Struktur, Mineralik mit Rauch.
nterlegte Frucht mit Cassis und Kirsche, die schnell durch die Tannine
dringt. Sehr lang ausklingend mit Minze, Mineralik und dunler Frucht. GroR
Zu Wild, Rind, Ente und Gans. Kase. Festlicher Wein. - Genuss: 12 J.

MONTALCINO - CLAUDIA FERRERO

1741 Pepita Rosso IGT 2015 - ro - aus der Maremma auf Lehm; CS,
Merlot, Montepulciano und Alicante. Reben von 2003. 15/1/5,5 Farbe:
dunkelrot - Nase: springt an mit dichtem Cassis, sauber, Pfeffer,
sympathische FruchtsiiBe, Kakao - Mund: balsamische Noten mit reifen

nusperkirschen, Cassis, Schoko. Ansteigende Tannine, gut integriert.
Guter Supertuscan. - Zu Grilladen, tUiberhaupt rotem Fleisch,
Abendbrot und Braten, Wild und Ente - Genuss: 7 J.

1742 Rosso di Montalcino DOC 2016 - ro - perfekter Jahrgan%, reiner
Sangiovese, 14,5/1/5,6 Farbe: rubingranat - Nase: sauber, feine Bliten,
Lakritz, Blaubeeren, Feige, Wachholder und Graphit. Einladend -
Mund: reich, Graphit, ansteigendes Lakritz, Feige. Wildkirschen mit
weiBem Pfeffer und Kakaopulver und samtenen Tanninen, Wachholder
und Mineralik. - Zu Nudeln mit Parmesan u. Steinpilzen, Kalb, Kaninchen,
Rehriicken, Gans und Ente, Wild. - Genuss: 10 J.

1743 Brunello di Montalcino DOCG 2013* - ro - heiBer Sommer,
strenge Selektion, geringe Ernte. 14/1/5,7 - Farbe: rubingranat -
Nase: Veilchen, Unterholz, frische Pilze. Elegant und reich,
Kakaopulver. Harmonisch mit Wachholder und reifen Friichten -
Mund: Veilchen, Unterholz, frische Pilze. Unterscheidet sich
wohltuend von vielen anderen Brunellos des Jahrganges, hat samtene
Tannine, Eleganz, bietet TrinkverﬁnUglen. Langer Nachhall, reich. Ein
Meisterwerk dieses Jahrganges. - Idealer Speisenbegleiter fiir Rind und
Wild. Fiir besondere Gelegenheiten. - Genuss: 15 J.
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MONTEPULCIANO - LA CASELLA BIO

1731 Deodato bianco 2017 - we - Malvasia, Grechetto und Trebbiano

Farbe: mittleres Gelb - Nase: frisch und nussig, Bliiten - Mund:

lg_lelbfruchtig und frisch, kleine Gewlirze. Reifer Apfel, etwas Birne,
onig - Zu Vorspeisen, Aperitiv, mildem Kase - Genuss: 7 J.

1732 Rosso di Montepulciano DOC 2016 - ro - Sangiovese85, Canaiolo
und Mammolo. GroBer Jahrgan%(- Farbe: granatrot - Nase: lebendig-
fruchtig, sauber. Kirsche mit lakritz, dicht, etwas Siissholz. Kirschen
und Waldbeeren - Mund: dicht, wiirzig, dunkle Friichte nach Schwarz-
kirschen, Cassi. Leder. Gute Struktur, Tannine reich, aber rund,
Frucht deckelt, fruchtiges Finale, fast ein Vino Nobile. - Zu Pasta,
Grilladen, rotem Fleisch - Genuss: 7 J. +

1733 Nobile di Montepulciano DOCG 2014 - ro - Sangiovese90,
Canaiolo und Mammolo Farbe: ziegelrot - Nase: stiBer Rauch, springt
an mit warmen Noten von Kakao, reifen Kirschen. Dicht und ansprech-
end, saftig und reif. Schon gut entwickelt. - Mund: reif, Rumtopf-
aromen mit Kirschen und Gewiirzen, Pflaume, Feige, dann Struktur
durch reife Saure und miirben tanninen. Reife Frichte liegen dariber,
fast ein kiihler Ab%sng dann fiir den sonst reifen Verlauf. Sehr trinkig.
Zu rotem Fleisch, Wildbraten, Gans und Ente - Genuss: 7 J. +

1735 Nobile di Montepulciano RISERVA DOCG 2013 - ro -
Sangiovese90, Canaiolo und Mammolo, nur 6.000 Flaschen Farbe: purpur-
rot - Nase: Rauch, Lakritz, Pfeffer und etwas Minze. Kirschbrand, Wach-
holder. Dicht und elegant-kraftvoll - Mund: ansteigende Aromen,
beginnend mit Leder, Schwarzkirschen. Geistige Aromen, groBe Dichte,
viel Saftigkeit.Langsame Entwicklung am Gaumen, Kakaopulver,
Tannine, Schoko. Sehr lang, bestens strukturiert. - Zu grobem Braten,
Filet, Wild, Lammkeule mit durchaus uppigen SoBen - Genuss: 12 J.

1737 Prugnolo IGT 2012 - ro - 100% Sangiovese, nur von Spitzen-
jahren, 4 Jahre groBes Holz, dann 1 Jahr Barriqueausbau - Farbe:
dunkles Rot - Nase: Fruchtkonzert, Vanille, Lakritz. Dicht und
komplex. Leder, Wachholder. Vielversprechend - Mund: grofRer
Auftritt mit Waldfriichten, floralen Komponenten mit Lorbeer und
Wachholder. In der Mitte explosiv Fruchtaromen, die ewig bleiben,
Feistige Komponente. Im Finale wieder Frucht und Lorbeer, groBartig
ang. - Zu groBem Braten, Filet, zur Gans mit Rotkohl - Genuss: 20 J.

1738 Sassolato Vin Santo 0.5 0 - we - 80%Trebbiano und 20%Malvasia,
auf Darren getrocknet, Holzausbau - Farbe: gelbgold - Nase: reich
nach Honig und feinen Aromen - Mund: Elixier - Zu reifem Kase,
Dessertwein - Genuss: 20 J.

MARKEN - SERRA SAN MARTINO BIO und biodynamisch

1568 Ruzzola IGT 2016 - ro - Montepulciano50 und Merlot25 und
Syrah25, 6 Mte. im Zementtank - Farbe: dunkles Rot - Nase: frisch und
saftig mit Kirschen, Gewiirzen und etwas Schoko, charmant - Mund:
saftig und fruchtig nack Kirsch und Blaubeere, lendig und frisch,
schone saftige Lange - Jung zu trinken fiir Pasta,
Abendbrot,Grillfleisch- und Gemiise - Genuss: 3 J.

1561 Roccuccio IGT 2014 - ro - Montepulciano60, Merlot25, Syrah15;
14%; 14 Mte in gebrauchten Barrique - Farbe: dunkles Rot - Nase:
Veilchen, dunkle Bliten, Kirsche und Leder. Hauch FruchtsiiBe. Dicht
und elegant. Waldbeeren und Sandelholz. - Mund: reich, gute Frische.
Beginnt mit Cassis und SiiBkirsche, Lakritz. Ansteigend, dann milde
Tannine. Am Ende mit geistigen Noten und frischer Zwetschke,
kirschger Nachall. Trinkig mit viel Substanz. - Zu Lammbraten,
Zicklein, Wild, Gansebraten, Ente, rotem Fleisch - Genuss: 8 J.

1564 Costa Dei Zoppi Igt Merlot 2013 - ro - Merlot; 14%; 22 Mte im
Barrique Farbe: dunkles Rot - Nase: Unterholz und reife Waldbeeren,
Cassis, Feige. Hauch Kaffee - Mund: reich und reif, saubere Frucht,
versteckte Tannine, samtig, Schoko. Gradlinig. Leder, Kakaopulver,
Cassis, langes Finale. - Zu Wildbraten und Kase, Ente und Gans,
Lammbraten - Genuss: 8 J.

1565 Il Paonazzo Igt Syrah 2012 - ro - Syrah, 800 Gramm Trauben
pro Rebstock, 6 Wochen auf der Maische, 22 Mte Barrique Farbe:
dunkles Rot mit violettem Schimmer - Nase: viel Eleganz, eingemachte
SiiBkirschen, etwas Lakritz, Krauter. Vielversprechend - Mund: wiirzig-
minzig, saftig. Feine Gerbstoffe, die schnell von reifem Cassis
abEeldst werden. Bleibt lange in der Fruchtphase mit Kirschfleisch,
Lakritz und Graﬁhit. Ganz spat kommen die milden Tannine durch.
Krauterig, Kirschgeist im Finale, Sehr schon. - Zu Wildbraten und
Wildgefiigel, Ente, Gans, Lammkeule. SoRen mit Krautern. Toller
Solist. - Genuss: 12 J.

1566 Lysipp (Riserva) Igt Montepulciano 2011 - ro - Montepulciano, 36
Mte im Barrique; 14,5% Farbe: dunkles Rot - Nase: Cassis und Sattel-
leder, Kirschgeist, Saft, etwas kalter Rauch. - Mund: ansteigende Frucht
mit reifen Kirschen und Weichsel. FruchtsiBe, legt sich tber die Tan-
nine, dicht mit eleganter Struktur. Hat Fiille, Weichheit, Frucht und
Lange. Sympathisch. Dekantieren und ein groBes Glas nehmen.- Zu
festlichen Braten - Genuss: 12 J.

1567 Lo Sconosciuto (Riserva) Igt Sagrantino 2010 - ro - Sagrantino,
4 Wochen auf der Maische, 36 Mte Barrique - Farbe: dunkles Rot mit
Brauntonen - Nase: burgundisch-reich, geistige Aromen, reiche Bliten,
viel Eleganz. Kleine, rote Friichte, finessenreich. - Mund: gebiindelte
Fruchtaromen, die von einem Punkt ausgehen. Schokoladige Gerbstoffe,
Schwarzkirsche,. Kakao mit Cassis und Kirsche. Sehr reich, voll, stiitzende
und milde Tannine, langer und wiurziger Nachall. GroBes Glas nehmen.
Zu Ente und Gans, Lamm und Rind, Steakwein. Solist. - Genuss: 10 J.

APULIEN

1301 A Mano Bianco Igt 2017 - we - aus Fiano60, Greco10 und
Falnghina30, 12.5% - Farbe: gelb - Nase: springt an mit Ananas,
Maracuja, Mango und Minze, toll - Mund: exotischen Friichten, auch
Klarzﬂ) el, Zitro und Wiirze. Schone Lange, trinkig - Zu Aperitiv, Fisch
und uscheln, gemischtes Abendbrot - Genuss: 3 J.

1305 A Mano Negroamaro Igt 2016 - ro - 20 Jahre alten Reben, 14% -
Farbe: mittleres Rot - Nase: warm, reich, Tabak, Mineralik - Mund:
Fruchtsiiss mit Kirschen, Weichseln, si]ffié - Zu Abendbrot, Brunch,
Steaks, Braten mit Waldpilzen - Genuss: 5 J.

1608 Integro Negroamaro Igt 2016 - ro - 14/8,5/5,9; BIO - Farbe:
mittleres Rot - Nase: wiirzigen Noten nach Tabak und dann reifen,
roten Friichten mit Graphit, reiche Bliiten - Mund: Leder, FruchtsuBe,

reich und dennoch ansteigend. Trinkig mit milden Gerbstoffen - Zu
Abendbrot, Brunch, Steaks, Braten mit Waldpilzen - Genuss: 5 J.

1308 Volunte Primitivo igt 1416 - ro - 100% Primitivo (Zinfandel) von
Salento, 14,5% Farbe: dunkelrot - Nase: weich und reich. Gekochte,
schwarze Friichte nachSuBkirschen mit Amarena-Touch. Sandelholz -
Mund: fruchtig mit Schwarzkirsche und Pflaume, unterlegt mit
Weichselaromen, also Frische, etwas Orangenzesten. - Vielseitig
einsetzbar. Zum Buffet, Abendbrot, Grilladen - Genuss: 5 J.

1304 A Mano Primitivo Igt 2016 - ro - Primitivo von Torricella, Sava
und Manduria, zwei Monate in Barriques, 14% Farbe: rubingranat -
Nase: dicht, Kirschfleisch, Vanille, suBer Tabak, Schmelz, Lakritz,
Trockenpflaume - Mund: Wildkirschen und Sandelholz, milde Tannine,
Lakritz und Cassis, fullig und dennoch elegant - Vielseitig einsetzbar.
Zum Buffet, Abendbrot, Grilladen - Genuss: 5 J.

1224 Integro Primitivo Igt 2016 - ro - 14/11/6,3; BIO - Farbe:
rubingranat - Nase: zuriickgenommene Nase, feine Bliten, Wiirze -
Mund: Wildkirschen und Sandelholz, milde Tannine, Lakritz und Cassis,
fillig und dennoch elegant - Vielseitig einsetzbar. Zum Buffet,
Abendbrot, Grilladen - Genuss: 5 J.

1075 Carlomagno Primitivo Appass. Igt 2016 - ro - 14/10,5/6,1 -
Farbe: rubingranat - Nase: springt an mit Kaffee, StBkirschen, Vanille,
Bliiten und Wiirze - Mund: FruchtsiiBe, gute Saurestruktur, Weichsel
und SuiBkirsche, Pflaume. Balsamisch. Langer Nachhall mit lebendiger,
wiurziger Frucht Vielseitig einsetzbar. Zum Buffet, Abendbrot,
Grilladen - Genuss: 7 J.

1326 IMPRINT Primitivo Appassito igt 2016 - ro - Primitivo von alten
Weinbergen, angetrocknet. 14,5%, - Farbe: dunkelrot - Nase: Feuer
mit Pflaume, dicht, reich, balsamisch - Mund: SiiBkirsche, Amarena,
Sandelholz, lecker. Samtig, rund, voll und eschmeidiﬁ mit weichem,
und langem Abgan%- Zu Steaks, Gans und Wild mit gehaltvollen
SoBen, als Solist - Genuss: 10 J.

1306 Prima Mano Primitivo Igt OHK 2015 - ro - Primitivo von 70 Jahre
alten Weinbergen, nur in auBergewohnlichen Jahren, 15% - Farbe: dun-
kelrot - Nase: Fruchtkonzentrat mit BlitenstiBe und Gewiirzen, Sandel-
holz und Lakritz, Trockenpflaume, Nelken, Vanille, Rumtopf. - Mund:
aufgehende, kiihle Frucht mit Lakritz und Orangenzesten, Minze,
Trockenpflaume, balsamische Schwarzkirsche. Die Saure strukturiert. Hallt
lange nach. - Zu Ente, Gans, Lamm. Steak - Genuss: 10 J.

1319 Menhir-Quota 29 Primitivo (Zinfandel) Salento IGP 2014 - ro -
Primitivo (Zinfandel) 14% - Farbe: dunkelrot, fast schwarz - Nase: Schwarz-
kirschen, Brombeeren, Fliederbeeren, Bitterschokolade. Spater Mara-
schinokirschen und Lakritz, etwas Minze - Mund: mineralischer Auftakt
mit Uppigkeit des Primitivo, gestiitzt durch milde Weichselfrucht. Kakao,
%raghitige Tannine. Kirschlikorige Lange mit Kakao. Sandige Tannine. -
u Schmorbraten, Grilladen, Kase. Pasta, Wurst. Als Solist. - Genuss: 6 J.

1309 Menhir-Primitivo Manduria IGP 2016 - ro - Primitivo (Zinfandel)
14% Farbe: dunkelrot, fast schwarz - Nase: balsamisch nach Cassis
und siiBen Waldbeeren - Mund: fruchtsiiB, betorend balsamisch, den-
noch mit Frische, dicht und saftig, Cassissaft, Waldbeeren, lang - Zu
Grilladen, ... - Genuss: 6 J.

1322 Menhir-CalaMuri Salento IGP 2014 - ro - Primitivo (Zinfandel)
15,5% - Farbe: dunkelrot, fast schwarz - Nase: Blaubeeren, Cassis,
Schoko, Rostkaffee. Vanille und Macisbliite. - Mund: FruchtsiiBe,
kleine Bitternis, Schwarzkirsche und reife Brombeeren. Ansteigende
Pfefferminze. Dann wieder viel reife Frucht, nicht likorig. Frische
durch die Minzearomen. Am Ende trockene Schokolade mit kornigen
Tanninen und Kirsche. - Zu Abendbrot, Gans und Ente. Grillfesten. Zu
Nachtischen mit Schoko und Mandeln - Genuss: 10 J.

1337 Vigneti d. Salento-Primitivo Manduria Zolla DOP 2016 - ro -
Primitivo (Zinfandelg‘, 14,5% - Farbe: dunkelrot, fast schwarz - Nase:
reich nach eingekochte Kirschen, Waldbeeren, Kakao, balsamisch -
Mund: fruchtige und wiirzige Nuancen, sehr warm und samtig, lang mit
balsamischem Finale - Zu Abendbrot, Gans und Ente. Grillfesten. Zu
Nachtischen mit Schoko und Mandeln - Genuss: 7 J.

1299 Vigneti d. Salento Manduria Leggenda 2015 - ro - 70jahrige
Reben, 14% - Farbe: dunkelrot, fast schwarz - Nase: eingekochte Kirschen,
Waldbeeren, balsamisch - Mund: dicht und saftig nach likorigen Beeren
mit Vanille und Wiirze, sehr dicht und kraftig. Dabei durch-aus feine
Nuancen von den alten Reben. Sehr lang. - Zu Abendbrot, Gans und
Ente. Grillfesten. Zu Nachtischen mit Schoko und Mandeln - Genuss: 10 J.

1328 Emera-Primitivo Manduria Since 1974 2015 - ro - Primitivo,
15/13/5,5; Achtung: halbtrocken - Farbe: dunkelrot - Nase: facetten-
reich nach reifen, roten Friichten, Tabak. Dicht und balsamisch - Mund:
FruchtsuBe, rund und siiffig. Alle reifen, schwarzen Friichte mit gewiirz-
igen Noten. Viel Wein im Mund. Recht gute Lange durch die SiiBe/Saure-
kombination. - Zu Pasta, Wild, Grill, Lamm - Genuss: 10 J.

1323 Luccarelli-Primi di Mandu Old Vines Il Bacca 2015 - ro - 60-90
Jahre alte Reben, 14% - Farbe: dunkelrot, fast schwarz - Nase: reifes,
dunkles Obst wie Pflaumen und Kirschen mit Rostaromen, iippig und
balsamisch - Mund: reifes, stiBes Obst nach Pflaumen, Rumtopf, Ge-
wirzen, dennoch komplex und finessenreich, sehr dicht und kraftig.
Enorme Lange. - Zu Abendbrot, Gans und Ente. Grillfesten. Zu Nach-
tischen mit Schoko und Mandeln - Genuss: 10 J.

1327 Capuzzimati-Dueterre Rosso 2013 - ro - Primitivo, Gaglioppo,
Magliccoco; 15/8/5,7; Trauben aus Apulien und Kalabrien - Farbe:
dunkelrot, fast schwarz - Nase: reife Beeren und exotische Friichte,
warm und reich - Mund: FruchtsiiBe, kleine Bitternis, Schwarzkirsche
und reife Brombeeren. Ansteigende Pfefferminze. Dann wieder viel
reife Frucht. Am Ende trockene Schokolade mit kornigen Tanninen und
Kirsche. - Zu Abendbrot, Gans und Ente. Grillfesten. Zu Nachtischen
mit Schoko und Mandeln - Genuss: 10 J.

1261 Editione Cinque Autoctoni - ro - Montep33, Primi30, Sangio25,
Negro7, MalvaNero5. Luca Maroni 99 Pkte. 14%, 25 Tage Maceration,
13 Mte Barrique Farbe: dunkelrot, fast schwarz - Nase: machtige
Frucht-aromen nach Kirschen, Pflaumen, Cassis. Balsamisch. - Mund:
aromatische Frucht mit Tabak, Rostaromen und FruchtsiBe. Vanille,
Schoko. Samtige Tannine. Betorend weich. - Zu rotem Fleisch, Wild,
Lamm, Kalbsbackchen, Kase. Guter Solist - Genuss: 10 J.

1225 Editione 16 Collection Limited Release - ro - dito, aber 30 Tage
Maceration, 18 Mte Barrique.
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1392 Catarratto IGT 2017 - we - 400 Hohenmeter, Edelstahl - Farbe:
helles Stroh%elb - Nase: Akazienbliite und gelbe Friichte. Stachelbeere
Mund: fruchtbetont mit angenehmer Saure, feingewoben - Zu Vorspei-
sen, Abendbrot, Fisch, Kase, zum Spargel - Genuss: 2 J.

1401 Insolia IGT 2017 - we - 12,5%. Kommt von Ficuzza, 650-800
Hohemmeter, karge Sand- und Tonboden. 15 Jahre alte Reben. -
Farbe: mittleres Gelb - Nase: ganz feine Bliiten mit Honignoten,
bezaubend einladend, tanzerisch. Seidig und verwoben,gelbe Friichte
Mund: ansteigende Aromen mit Trockenfriichten von Mandarine,
Limette und Ananas. Sehr eleganter Verlauf mit Agrumen und guter
Lange. - Zu Vorspeisen, Abendbrot, Fisch, Kase - Genuss: 3 J.

1402 Angimbe IGT 2017 - we - Insolia70 und Cardonnay30, 13%. Von
Ficuzza, Reben sind 15 und 11 Jahre alt. - Farbe: mittleres Gelbgriun -
Nase: dicht und verwoben, zunachst Krauter wie Zitronentymian, dann
weiber Pfirsich, Agrumen, Tannenhonig, Feuerstein, sehr reife Aprikosen.
Reich und harmonisch mit Eleganz mit Kraft. - Mund: mineralisch-
fruchtiger Auftakt, langsam ansteigend, zitronig mit Zesten, Mineralik
nach gemahlenem Stein, wirkt leicht und tanzerisch. Gelbe Friichte
mit grunem Pfeffer, groBe Lange. - Zu Fischgerichten und insbeson-
dere Krebsen. Zum Kase ein dienender Begleiter, auf der Terrasse ein
toller Solist. - Genuss: 3 J.

1403 Alta Mora Etna bianco DOC 2016 - we - Carricante. Vom Ostab-
hang des Atna, 600-1000 Hohenmeter. 15 Jahre alte Reben in Buschform,
Boden aus Lava, Basalt, Asche und Sand. Mineralisch mit Eisen, Kupfer
und Magnesium. - Farbe: strohgelb - Nase: im Auftakt Rauch, gelbe Friichte
und Bitterorange, Anisgeist, gelbe Pflaume, Brotkrume. Mandelig, viele
Bluten. - Mund: reife Trauben, gelbe Frucht, reich. Mineralik und dann
Pfirsich. Agrumen mit rauchiger Mineralik und ﬁelb-fruchtige Aromen
fullen den Mund aus. - Zu Austern, Krebsen, Fischgerichten. Zu hellem
Fleisch und zum Kase. Ein guter Essensbegleiter. - Genuss: 5 J.

1426 | Trubi Syrah IGT 2016 - ro - auf 250 Hohenmetern von Presti e
Pegni, tonhaltige Boden, sonneniiberflutet, Hugelland im Westen
Siziliens. 11 Jahre alte Reben, kein Holz, hat 13,64%, Glasverschluss. -
Farbe: dunkles Rot mit violettem Rand - Nase: Veichen, geistige
Aromen nach Pflaumenbrand, Hagebutten, Weizenstroh, dann Cassis
mit FruchtsiiBe. Reich, elegant und vielversprechend - Mund: ansteigende
Schattenmorelle mit viel Mineralik. Kirsche bleibt, florale Noten,
Kerne, Gewlrze, Lakritz. Gute Lange mit kirschiger Frucht. Eher
zurickhaltend - Zu Grilladen, rotem Fleisch mit kraftigen SoRen, auch
zu Gans und Ente und zu Lamm - Genuss: 5 J.

1345 Miopasso Nero d Avola DOC 2016 - ro - beste Trauben Nero
d " Avola von Belice. Ein Teil der Trauben wurde vor der Viniifikation
30 Tage getrocknet (appassite - Farbe: purpurrot - Nase: schwarze
Friichte, sehr reif, dennoch elegant. Mit schwarzem Pfeffer und
Gewlirzen, Leder, FruchtsiiBe, Veilchen, Rose. Einladend. - Mund:
komplex und frisch nach reifen, schwarzen Kirschen, Lakritz, viel Tiefe,
sehr trinkig. Viel dunkle Frucht und schone Wiirze. Ein Preis-
/Qualitatshit. Zu Abendbrotwein, Pasta, dunklem Fleisch mit kraftigen
SoBen - Genuss: 6 J.
1399 Disueri Nero d " Avola DOC TIPP 2016 - ro - auf den weiBen
Boden (Trubi) aus kalkreichen Ton- und Sandsteinboden, 350 Hohen-
meter von Butera im Slidosten Siziliens. 16 Jahre alte Reben, kein
Holz. Farbe: dunkelrot mit violettem Stich - Nase: Mineralik nach
Graphit, sanfte Fruchtnoten kirschiger Art und Trockenpflaume,
Eewijrzig, Friichtekorb. Feingliedrig und elegant - Mund: Schwarz-
irsche ansteigend, elegant und mit mineralisch-stiBen und samtenen
Komponenten dunkler Friichte. Schokoladige Tannine bringen Kraft an
den Gaumen. Uneingeschrankte Empfehlung in diesem Preissegment. -
Zu Grilladen, rotem Fleisch mit kraftigen SoBen, auch zu Gans und
Ente und zu Lamm - Genuss: 6 J.

1229 Nero Oro Appassimento IGP 2016 TWp- ro - beste Trauben
Nero d " Avola von Belice und Agrigento im Westen der Insel. Handlese,
15 Tage Antrocknung. 13,5% Farbe: dunkelrot - Nase: schwarze, reife
Friichte, Gewiirze, weich und reich. Amaronecharakter - Mund: dicht
und komplex, reife Frucht, Graphit und etwas Rauch. Strukturiert
durch milde Saure und weiche Tannine. Etwas Lakritz, Cassis,
balsamisch. Vielschichtig und lang, im Finale viel reife, schwarze
Frucht. - Zu Pasta, dunklem Fleisch mit kraftigen SoBen - Genuss: 6 J.

1406 Benuara IGT NA S 2016 - ro - Nero d“Avola70 und Syrah30 von
Presti e Pegni, 14,5%. Reben sind 15 und 10 Jahre alt. 80% Stahl, 20 %
roBes Holz Farbe: dunkelrot - Nase: schone Balance der beiden
ebsorten mit dunklen Beeren, Graphit, Vanille und Schwarzkirschen.
Mund: weicher Auftakt mit Minze, roter Griitze mit Kirschen und
Cassis, langsam ansteigende Frucht, bleibt mild, elegant mit Gewiirz,
gute Lange mit Lakritz. Feingliedrig mit viel Richesse - Zu rotem
leisch vom Lamm, Rind, Wild oder Ente und Gans - Genuss: 7 J.

1397 Pinot Nero 2009 - ro - von Ficuzza auf 700 slm tonigem Boden,
junge Reben - Farbe: dunkelrot mit violettem Stich - Nase: Tabak,
schwarze friichte mit viel Eleganz. Hauch Lakritz und Pflaume, Hauch
Kirschlikor, viele geistige Noten, komplex - Mund: reiche Frucht nach
Himbeere und Maulbeere, dann die milde Saure und jetzt gezahmte
Tannine. Sehr reich mit einem Hauch Tabak und Pflaumen. Komplex,
aber gut strukturiert. - Zu rotem Fleisch, Kase aus Burgund,
pradestiniert fur Wild - Genuss: 10 J.
1407 Alta Mora Etna Rosso DOC 2015 - ro - Nerello-Mascalese, eine
alte regionale Rebsorte. Nur 12,5% , 31,7 Trockenextrakt. 20 Jahre
alte Reben vom Atna auf Vulkan- und Sandstein. Im groBen Holz
ausgebaut. - Farbe: dunkles Rubinrot - Nase: Rauch,Cassis, Leder,
Rosen, Sandelholz, Veilchen und Gewdirze. - Mund: FruchtsiiBe, reich,
%eistige Aromen, die an einen Burgunder erinnern. Krauter nach
hymian, Eleganz. Milde Tannine, sehr mineralisch - Zu rotem Fleisch
vom Lamm, Rind, Wild oder Ente und Gans, auch Kaninchen. Fiir
raffinierte Gerichte. Bitte groBe Glaser nehmen. - Genuss: 7 J.

1395 Alta Mora Etna Rosso Feudo Mezzo DOC 2014 - ro - Nerello-
Mascalese, Nur 2 ha, 80jahrige Reben auf Vulkanverwitterungsboden,
650 Hohenmeter - Farbe: dunkles Rubinrot - Nase: sauber und frisch,
kiihler Typ. Rotbeerig, Mineralik, Finesse. - Mund: dicht gepackte
Fruchtnoten, hochelegant, burgundisch. Reich mit Tiefe und Finessen.
Zu rotem Fleisch vom Lamm, Rind, Wild oder Ente und Gans, auch
Kaninchen. - Genuss: 15 J.+

1396 Alta Mora Guardiola DOC 2013 - ro - Nerello-Mascalese 60
Jahre alt, Terroir ist einzigartig. 1000 Meter hoch, Boden vulkanischen
Ursprungs, Lava, Basalt, Asche und Sand. An den Hangen des Atna,
eine Grand Cru-Lage. - Farbe: dunkles Rubinrot - Nase: sauber und
frisch, kihler Typ. Beeren, Mineralik, Finesse. - Mund: mineralisch und
frisch. Himbeeren, burgundisch, viel Struktur, groBe Eleganz mit Tiefe
und Finessen. Wenige Krauter, reife Tannine, sehr reich und immer
wieder aufflammend. Ein groBer Wein mit viel eigenem Charakter. -
Zu rotem Fleisch vom Lamm, Rind, Wild oder Ente und Gans, auch
Kaninchen. - Genuss: 15 J.+

1408 Sagana Nero d“"Avola IGT 2014 - ro - von den altesten und
besten Trauben. Flagschiff des Weingutes. Kommt von Butera
(kalkreich) - Farbe: dunkelrot mit violettem Rand - Nase: gestaucht,
dicht, vielversprechend. Sandelholz, Minze, Vanille. Feingliedrige
FruchtsiiBe von Schwarzkirschen, Cassis. Hochelegant, fein, Hauch
Marzipan. - Mund: mineralisch-kirschig, sehr reich. Hauch Pflaume,
reife Cassis, milde Gewiirze nach Koriandersamen, Fenchel, Himbeer-
mus. Sehr lang mit Lakritz und Weichsel. - Zu Gans. Ente, Rouladen,
Lamm, Zicklein. Zu kaltem Fleisch. Toller Solist. - Genuss: 10 J.

1291 700 s.m.l. Premium Collection Brut 2013 - we - Ein Spumante
im Champagnerverfahren von Pinot Nero und Chardonnay. Die Reben
wachsen auf 700 Metern Seelevel. Von der Tenuta Ficuzza. Genuss: 3 J. +

1409 Noa IGT 2015 - ro - Eine Cuvée aus Nero d”Avola40, Merlot30
und Cabernet30 von Presti e Pregni, 15 Jahre alte Reben auf tonigem
Boden. 1 Jahr Barrique, 92PP Farbe: kraftiges Rot - Nase: schwarze
Friichte, Tabak, sehr dicht und vielversprechend. Reifes Kirschfleisch,
Mineralik - Mund: langsam sich entfaltend, ansteigend. Dann raumgreifen-
de schwarze Friichte mit Gewiirzen, etwas Pfeffer, Minze. Cassis,
Schoko, dann mineralisches Finale. - Zu Gans, Ente, Lamm, Wild.
Kase. Als Solist - Genuss: 10 J.

1419 Moscato dello Zucco 0.5 2011 - we - 13%, 190 Gramm RestsiiBe,
7 Gramm Saure/L. Farbe: goldgelb - Nase: Bliiten, Honig, Aprikosen.
Sehr reich und betorend - Mund: getrocknete Aprikosen, Zitrus und
Rosinen, Honiﬁnote. Dicht und konzemztiert, sehr komplex - Zu
Blauschimmelkase, Stopfleber, nur so. Cantuccini - Genuss: 10 J.

ITALIEN - Verschiedene Regionen

1029 Falesco-Vitiano Rosso Umbria IGT 2012 - ro - Merlot, CS,
Sangio-vese, 13,5%, 3 Mte im Barrique - Farbe: dunkles Rot - Nase:
reife Kirschen, Pflaumen, Beeren und Gewilirze. Warm, reich. - Mund:
kirschig-saftig, dann in Pflaume libergehend bis hin zu einer
graphitigen Mineralik. Sehr weich, milde Tannine, hat Kraft, Struktur
und eine schone Lange. Kirschig-schokoladiger Abgang. - Zu Grilladen
und Gebratenem - Genuss: 5 J.

1342 Zaccagnini-Montepulciano Tralcetto 2015 - ro - Montepulciano
d’Abruzzo, 12,5% - Farbe: dunkelrot - Nase: sehr fruchtbetont nach
Kirschen - Mund: fruchtig nach SuiBkirschen und Schattenmorellen, kraftig
und gut strukturiert - Zu Grilladen und Abendbrotwein - Genuss: 3 J.

1254 Bove-Indio Montepulciano DOC 2013 - ro - Montepulciano

d”Abbruzzo90, CS10, 12 Mte Barriques - Farbe: dichtes Purpurrot -

Nase: Pflaumen und Kirschen, balsamisch, wiirzig, vanillig mit Rostaro-

men - Mund: vollreife, dunkle Friichte, Schoko, Lakritz, samtiger,

dichter Tanninteppich. GroBe Dichte und Fille, aber ausbalanciert. -

éu GrillageJn, als Solist, jedem Fleischgang, halbgereiftem Kase -
enuss: 9 J.

1045 Vigneti d Vulture-Pipoli Aglianico DOC 2015 - ro - Aglianico,
von Vulkanboden mit Hanglage, 10 Mte Barrique, 13,5% - Farbe:
dunkles Rot - Nase: Fliederbeeren, Waldbeeren, Bliiten, Koriander.
Saftig mit Unterboden und frischen Pilzen. Etwas Vanille und FruchtsuBe.
Mund: warmer, kirschiger Auftakt mit Frische und Minze. Reife Schatten-
morelle, Nelkenpfeffer, Piment, Tabak, bittersiiBe Tannine. Eleganter,
feingliedriger Angang - Zu Grilladen, sehr vielseitig - Genuss: 5 J.

1046 Vigneti d Vulture-Piano del Cerro DOC 2013 - ro - Aglanico,
von Vulkanboden mit Hanglage, 15 Mte im Barriue, 14% - Farbe:
tiefdunkelrot - Nase: dicht und tief, dunkle Beeren, Niisse,
Schokolade, Gewiirze. Wartet auf den Auftritt. - Mund: fruchtsiiBer Auf-
takt, weich. Dann kraftvoller Anstieg mit Gewiirzen und kirschiger
Frucht, begeleitenden Tanninen, Cassis, Kirsche, Brombeeren, Leb-
kuchen. Toller Aufbau, groBe Lange,voluminoser Abgang, immer gut
strukturiert. GroBer Wein. - Zu Lamm mit Krautern, gerne auch Knob-
lauch, Kitzlein, Wildgerichte, kraftige Kase. Guter Solist. - Genuss: 10 J.

OSTERREICH
WACHAU - ERICH MACHHERNDL in Bio-Umstellung

1353 Griiner Veltliner Federspiel Hochrain 2017 - we - auf
Urgestein von der Terrasse Hochrain Farbe: helles Griingelb - Nase:
zarte Gelbfrucht, kleiner Krauterton, Bliiten, reifer Apfel - Mund:
reifer, gfelber Apfel, dezente Saure, Mineralik, afelsinige Lange.
Frisch, fruchtig - Zu Fisch, Salat, Vorspeisen, Suppen - Genuss: 3 J.
1351 Griiner Veltliner Federspiel Kollmiitz 2017 - we - auf
Urgestein von der Terrasse Kollmiitz Farpe: helles Griingelb - Nase:
Bluten, Orangen, Heu. Birne und Steinfriichte. - Mund: cremig, reif,
Krauter. Reife Limetten, Wiirze, Gelbfriichte. - Zu Fisch, Salat,
Vorspeisen, Suppen - Genuss: 4 J.

1371 Griiner Veltliner Federspiel Bachsatz 2017 - we - Farbe:
helles Griingelb - Nase: floral, reife Friichte wie Birne, reneclode.
Gemahlene Steine als Mineralik - Mund: Salz, jodig, geziigelte Kraft.
Frucht nach Apfel, Zito. WeiBer Pfeffer, Mineralik. Potenzial, toll, -
Zu Fisch, Salat, Vorspeisen, Suppen - Genuss: 5 J.

1374 Griiner Veltliner Federspiel Seelenkrautl 2017 - we - Farbe:
helles Griingelb - Nase: knackige Birne, Reneclode, mittlerer
Fuchtauftakt. Minze - Mund: saftig, Apfelsine. Dann Frucht von
Aprikose, Limette. Gute Lénée mit Mineralik. Spargelwein. - Zu Fisch,
Salat, Vorspeisen, Suppen - Genuss: 5 J.

1352 Griiner Veltliner Smaragd Steinwand 2017 - we - iiber 30 Jahre
alte Reben, schwere Boden; 50% auf der Maische vergoren mit BSA,
50% Stahl - Farbe: mittleres Gelb - Nase: aristokratisch mit feinen
Duiften nach gelben Friichten und deutlicher Mineralik. Renecloden,
Pfirsich, Mango. - Mund: saftig, ansteigende Frische, zitronig, dann
Pfirsich und Mirabelle, deutliches Pfefferl. Lan%<er Abgang, wurziger
Nachall. - Zu Fisch, Spargel, Huhn, Kaninchen, Kalb - Genuss: 10 J.
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1358 Griiner Veltliner Smaragd Kollmiitz 2017 - we - auf Urgestein,
Reben von 1968 - Farbe: goldgelb - Nase: Rose und gelbe Friichte,
Steinmehlmineralik, feine Reneclode. Eleganz - Mund: gelbe Friichte,
auch Apfel. Jod, Pfeffer, Minerlik. Zitrone und Reneclode. Hagebutten.
Potenzial, groBer Wein. - Zu Fisch mit kraftigen SoBen, Sdnargel, uhn,
Kaninchen, Kalb, Scheinefilet und-riicken - Genuss: 10 J. +

1359 Riesling Federspiel Mitz Miitz 2017 - we - wachst auf einem
hoheren Plateau, Urgestein und Gneis, zu 85% auf Kollmitz, Rest auf
Kolmiitz. - Farbe: mittleres Griingelb - Nase: muskatig und traubig mit
knackiger Frucht nach Aprikose und Pfirsich - Mund: fruchtiger Auftakt,
Aprikose, Kiwi, Stachelbeeren, Mineralik - Zu Vorspeisen, kalten
Suppen, auf der sonnigen Terrasse und zum Fisch - Genuss: 3 J.

1361 Riesling Smaragd Kollmiitz 2017 - we - Von alten Reben auf
reinem Urgestein von Kollmiitz und Steinterrassen - Farbe: griingelb -
Nase: Rassiger Rieslingduft, Pfirsich und Marille, hinterlegt mit etwas
Birne. Ganz typisch fur Wachauer Riesling - Mund: Hagebutte, Apfel,
kleine Bitternis, Ananas, Pfirsich. Sehr gelungen. - Zu idealer
Fischbegleiter, Spargel, zu asiatischer Kiiche, als Solist. Krebse,
Muscheln, Austern, Hummer - Genuss: 10 J.

1362 WeiBburgunder Smaragd Kollmitz 2017 - we - - Farbe: mitt-

leres Gelb - Nase: reifer Apfel, Birne, cremig - Mund: Mineralik,

trockener Calvados, Tee. Birnen, Wiirze. Reifer Apfel, schone Lange -

éu ganze7r1jv\enu. Ideal zu Huhn, Kalb, Kaninchen, Kiirbissuppe, Buffet
enuss: 7 J.

1363 Chardonnay Smaragd Kollmiitz 2017 - we - Reben von 1988 auf
Urgestein Farbe: mittleres Gelb - Nase: Vanille (obwohl kein Holz),
Extraktsiisse, Litchi, Birne, Zesten. - Mund: frisches Mineral mit Minze,
Orangen, Birnen, Quitten. Wieder Apfelsine und kihle Mineralik.
Honigton am Ende.. - Zu vielseitig, Abendbrot, Fischge-richte oder zu
weiBem Fleisch, Wokgemiise. - Genuss: bis 2013

1376 Grauburgunder Smaragd Postolern 2017 - we - Reben von 1988
auf Urgestein Farbe: mittleres Gelb - Nase: cremig, Apfel, Rosen,
reife, gelbe Pflaume, Zitronenschale - Mund: Apfelsine, feines
Mineral, Birne, Zesten, Oran%en. Beerig-frisch - Zu vielseitig,
Abendbrot, Gerichte mit weiBem Fleisch, Wokgemiuse - Genuss: 7 J.

1356 Pulp Fiction 3 2017 - we - Friihroter Veltliner, Muskateller,
WeiBburgunder. 14 Tage maischeverﬁ%oren Farbe: helles Goldgelb
Nase: beerig, Bliiten, Bratapfel mit Mandeln. Dicht und volumig -
Mund: saftig wie Trauben. Apfel, gelbe Friichte, weinig. Sehr dicht
und frisch. - Zu weiBem Fleisch, auch Kalb, Rinderfilet. Bratfisch,
Kase - Genuss: 5 J.?

KAMPTAL - KURT ANGERER

1411 Griiner Veltliner Liter 2017 - we - - Farbe: hellgelb - Nase:
Frische von griinen Friichten, etwas Zitrone, Mineralik - Mund:
ausgesprochen frisch, dabei dicht und mit ordentlicher Lange. - Zu
allen Gelegenheiten. Ordentlicher Alltagswein. - Genuss: 2 J.

1414 Griiner Veltliner Kies 2017 - we - 12,5/1,6/5,8; Riede Kiesling,
oben Meeresschotter und Kalkstein, unten rotlicher Sand - Farbe:
helles Gelb - Nase: weiBe Johannisbeeren, Mango, Ananas und
Reneclode. Eleganz und Frucht im Gleichklang - Mund: Ananas und
Zitro im Auftakt. Saure stutzt, Mandarine, Minze. Fester Korper,
Gelbfriichte im Finale. Trinkig-frisch. - Zu weiBem Fleisch, Fisch,
Spargel, kalten Suppen, Wok-Gemiise - Genuss: 5 J.

1431 Griiner Veltliner Loam 2017 - we - 14,5/3,8/x,x; Rieden Stock
und Friesenrock, reiner Sand-Loss - Farbe: helles Gelb - Nase: dicht,
Pfirsich mit Wiirze von getrockneten Krautern, Hom‘%, Mineralik -
Mund: saftig und Salz-Mineralik. Reifer Pfirsich, weiBer Pfeffer.
Exotischer touch mit FruchtstiBe im Finale, Potenzial. - Zu gebratenen
Steinpilzen, weiBem Fleisch wie Huhn, Kaninchen, Kalb.
Ausgezeichnet zur Asiakiiche, Speisen mit Curry. - Genuss: 10 J.

1428 Griiner Veltliner Spies 2017 - we - 13,5/3,2/x,x; Riede Spies,
Granitstaub und Urgestein, Quarnglimmer als Untergrund - Farbe:
helles Gelb - Nase: dicht, Bliten, FruchtsuBe, Weinbergpfirsich. Reich
mit Steinmineralik. Eleganz vom Feinsten. - Mund: cremig mit Apfel
und Hagebutte, Zesten, limettig. Reneclode und reife Birne. Tiefe und
Dichte. Dann lebendige Saure, das Pfefferl. Korper, saftig, toll.
Enormes Potenzial. - Zu weiBem Fleisch, asiatischer Kiiche,
Fischgerichte, guter Solist - Genuss: 12 J.

1429 Griiner Veltliner Eichenstaude 2017 - we - 14/5/x,x; Riede
Kiesling, Terrassen mit Rotem Schotter (kalkhaltig) und Sand, Urgestein-
terrassen. Im groBen Fass ausgebaut mit 4% Barrique Farbe: mittelgelb
Nase: Bliiten von WeiBdorn, Haselnuss, mandelig. Hat Minze, Mango,
Mineralik, burgundisch - Mund: Limettiger Auftakt mit Grapefruit, Salz
und Gelbfriichten. Cremig-fruchtiger Verlauf, dazu Minze und
Mineralik. Zuriickgenommen in der Primarfrucht mit Apfel und Birne,
Reneclode. Immer frisch, halt Uberraschungen bereit. GroBes Potenzial. -
Zu Sehr gut zu Kalb und Huhn. Passt gut zu Pilzen. Zum Késeﬁang.
Exzellent zu Muscheln, Langusten und Hummer - Genuss: 12 J.

1416 GV Veltliner Unfiltriert 2015 - we - hochreife Trauben auf
Schotter und Granit, teilw. in Barriques vergoren und ausgebaut. 94
FP Farbe: mittelgelb - Nase: konzentrierter Duft von gelben Friichten,
Mineral wie Meeresbrise mit Jod, Birne, Pfirsich, Vanille; Krauter.
Tolle Balance. - Mund: dichte, cremige Frucht, gelbe Fruchte mit
ExtraktsiiBe, sehr, sehr lang, gute Struktur, feine Limetten und
Grapefruit. Potenzial, groBer Wein. - Zu groBem Fisch mit Fenchel-
hellem Fleisch wie Kaninchen und Kalb. Toller Solist - Genuss: 12 J. +

1432 Riesling Donatus 2017 - we - 13/x,x/x,X; Riede Kiesling, auf
Granit-Urgestein und rotem Schotter (kalkhaltig) - Farbe: griingelb -
Nase: Weinberg(’,Ffirsich und exotischer Touch, gemahlener Stein,
Zitrus, feingliedrig, Hauch Ananas, Mandelbliiten - Mund: reich mit
Limette und Ananas, Pfirsich. Eleganz mit frischem Kaorper, 6ffnet sich
langsam mit gelben Friichten, weiBem Pfeffer bis Pfefferminze,
Aprikose im langen Finale - Zu Krebsen in Dill, idealer Fischbegleiter,
Spargel und kalten Vorspeisen. Solist - Genuss: 7 J.

1433 Rieslin%Ametzberg 2016 - we - 13,5/6,1/7,1; Steine und Staub
von Granit, 92 FP - Farbe: griingelb - Nase: sauber und saftig mit
Mandelbliten, Weinbergpfirsich, verfiihrerisch schén - Mund:
Feuerstein, saftig, Pfirsich. Dann limettige Stuitze mit feinen
Fruchtaromen. GroBRartig. - Zu Austern, Krebsen, edlem Fisch mit
leichten SoBen wie Steinbutt und Zander. Solist. - Genuss: 10 J.

1444 VI - we - 13,5/2/x,x; Viognier vom Ametzberg auf Granit vom
Jahrgang 2015, Barrique - Farbe: mittleres Gelb - Nase: typisch
Viognier, exotische Friichte, Orangen, Kumquats, Sandelholz - Mund:
exotische Friichte mit Maracuja, Litschi und Zesten. Etwas Pfeffer-
minze und Thymian. Exotische Friichte auch im Finale. - Zu Solist,
Vorspeisen,Curry-, Asia-Gerichten - Genuss: 5 J.

1434 Zweigelt Barrique 2016 - ro - 13,5/1,3/5,2; auf Granit und

Loss, 3jahrige Barriques - Farbe: rubinrot - Nase: siiffig, vanillig,

reich, springt an mit FruchtsiiBe und roten Beeren, Veilchen, SuBholz -

Mund: saftig mit vielen roten Beeren, reich, Schmelz. Frucht tragt,

spater Schoko und Feige. Trinkig. - Zu Grilladen, Braten, Lamm und
icklein, oder zum Abendbrot - Genuss: 5 J.

1415 Zweigelt GRANIT 2012 - ro - auf Granit; 92% Zweigelt mit
Merlot und CabFranc, 1 Jahr in Barriques - Farbe: granatrot - Nase:
Cassis, Blaubeere, Schwarzkirsche. FruchtsiiBe, Rauch. GroBe Fiille
und Eleganz. Schoko mit Kirsch, tolle Struktur. - Mund: konzentrierte
Frucht, entfaltet sich ansteigend von Schwarzkirsche tber Cassis mit
Lakritz bis Schoko. Gewiirze. Viel Kraft und Ausstrahlung.
Verfiihrerisch mit Vanille und Schoko und sanften Tanninen am langen
Ende. Viel Potenzial. - Zu groBen Fleischgerichten. Toll zu Gans mit
Rotkohl oder Entenbrust mit einer OrangensoBe. - Genuss: 15 J.

1443 Cabernet Sauvignon 2011 - ro - 13,5/2,3/5,2; auf Kalk und
Loss, CS und etwas CF und Zw; Barriqueausbau, - Farbe: granatrot -
Nase: pure Kraft und Dichte, Cassissaft, Friichtekorb - Mund: viel Cassis
vorne und Fruchtslsse, saftig, spater Schwarzkirsche. Schone gleich-
mafige Lange, etwas Gewirz nach Nelken, Brotkrume und ein Hauch
Zartbitter nach Krautern. Pflaume am Ende. Toll gelungen. - Zu rotem
Fleisch, Kase. Seh schon zu Wildgefliigel, Ente, Gans. - Genuss: 15 J.

1439 Pinot Noir 2012 - ro - 13,5/1/4,6; auf Granit, etwas L0ss,

Barriqueausbau Farbe: rubinrot - Nase: saftige Himbeeren, Rauch,

Brotkrume, vielversprechend - Mund: ansteigend mit Rostaromen,

mild. Himbeeren, aber auch Schwarzkirsche und Rauch. Gute Eleganz

éu Rehru1c(|)(3n, Rinderfilet, pikanten Kasesorten (Epoisses), als Solist.
enuss: .

1438 Merlot 2015 - ro - 13,5/1/4,6; Riede Kieslin%, Granit,
Barriqueausbau, Farbe: granatrot - Nase: FruchtsiiBe, dicht, Pilze -
Mund: Waldbeeren mit Vanille und siiBen Gewiirzen. GoRe Tiefe und
milde Tannine - Zu Wildgerichten, besonders Wildgefliigel, Lamm,
Steaks, Hartkase - Genuss: 10 J.+

1436 Cabernet-Franc 2012 - ro - 13,5/1,1/5; auf Schotter mit Kalk
und Loss, Barriqgueausbau Farbe: granatrot - Nase: Cassis und suisse
Kirsche, kraftvoll und dennoch klar und kihl, Fruchtsiisse und
Gewiirze - Mund: Schwarzkirschen und Cassis, saftig und klar mit
Vanille, Fruchtkorb mit Hauch von Nelken, fruchtsiisser Abgang,
gelungene Kombination. - Zu Braten und Steaks, reifem Kase, auch gut
zu Damwild und Wildschwein - Genuss: 12 J.

1425 Merlot Limeted Edition 2011 - ro - 14/3,3/5,7; Riede Kiesling,
Granitschotter, Sand; Beeren im neuen Barrique vergoren und ausge-
baut. Nur etwa 800 Flaschen - Farbe: granatrot - Nase: FruchtsiiBe,
reich, Schoko, Unterholz - Mund: gewaltiger Auftakt mit Cassis, Schoko,
roter Griitze, Vanille und siiBen Gewiirzen. Sehr reich mit groBer
Tiefe, tragender Saure und milden Tanninen - Zu Wildgerichten,
besonders Wildgefliigel, Lamm, Steaks, Hartkase - Genuss: 20 J.

1421 Cabernet-Franc Limited Edition 2012 - ro - 13,5/1,5/5,9;
Riede Riedel, Schotter; Beeren im neuen Barrique vergoren und
ausgebaut. Nur etwa 800 Flaschen - Farbe: granatrot - Nase: reife,
susse Kirsche, gewirzig, vanillig, frisch, kernig.li,"- Mund: viel Cassis,
saftig und dicht mit leichtem Vanilleton, weich und dennoch mit Biss,
fruchtig im Mund, Gewiirze nach Nelken, samtener Abgang mit fruch-
gger Lannge.J- Zu Grilladen, Steaks, reifem Kase, Wild und Lamm
enuss: .

1442 Syrah 2013 - ro - von Schotter und Granit; Barriqueausbau, -
Farbe: granatrot - Nase: Friichtekorb von reifen, roten Beeren, Veilchen,
Schwarzbrot, erdiges Mineral, eher kiihl, spannend - Mund: sehr reich,
ansteigend, Friichtekorb von reifen Wildkirschen, Waldbeeren, Gewirz
von Wachholder und Piment Espelett, kleiner Bitterton wie Kirschkern.
Bemerkenswerte Entwicklung iiber Stunden. GroB. - Zu Rehriicken, Rin-
derfilet, pikante Kasesorten (Epoisses), als Solist. - Genuss: 10 J.

1423 Red Granite Syrah Edition 2012 - ro - 13,5/1,9/4,8; Schotter
und Granit, bester Syrah von alten Reben und wenig Merlot. Handent-
beert, Beeren im Barrique (Darnajou) vertikal vergoren, 10 Monate auf
der Maische. Nur 800 Fl. 95 Fpte - Farbe: tiefrot, fast schwarz - Nase:
feine Bliiten und rote Friichte, Himbeeren und Schwarzkirsche, Hauch
Rosen, getrocknete Pflaume. Koriandersamen. Betorend, Finesse -
Mund: Fruchtauftakt mit feinen Aromen von Kirsche und Cassis, dann
ein langer Weg mit sanften Gerbstoffen und Mineralik und untenliegen-
den dunklen Frichten. Die Frichte wachsen aus der Mineralik heraus
und werden zu Schwarzkirsche, Cassis und Backpflaume. Sehr lang -
Zu rotem Fleisch wie rosa gebratenem Filet, Cote de Boeuf, Rehriicken.
Ente, Fasan; edle Grilladen vom Rind, Lammriicken - Genuss: 40 J.

TRAISENTAL - ANDREAS HERZINGER

1454 Griiner Veltliner MeBwein 2017 - we - 11/1,1/6,1 Farbe:
helles Griin-Gelb - Nase: griiner Apfel, Knackbirne, kraftige Aromen -
Mund: Apfel, Apfelsine, Leichter Wein mit guter Aromatik - Auf der
Terrasse, nach getaner Arbeit, zur kalten Suppe. - Genuss: 2 J.

1465 Griiner Veltliner DAC 2017 - we - 12/2,2/5,2 Farbe: helles
Griin-Gelb - Nase: cremig, Kern, Birne, Mineralik - Mund: fruchtiger
und kraftiger Auftakt, cremig mit Mango und Ananas, etwas
Gerbstoffe. Sehr gelungen. - Zu auf der Terrasse, nach getaner Arbeit,
zur kalten Suppe, zum Abendbrot - Genuss: 3 J.

1455 Griiner Veltliner NuBgarten 2017 - we - 13/2,3/4,6; tiefgrin-
diger Lossboden, 1975 gepflanzt Farbe: helles Griin-Gelb - Nase:
elegant mit FruchtsiiBe, reifer Birne, etwas Pfirsich - Mund: gelbfruchtig
mit Reneclode, Nougat. Frische von Apfel und etwas Ananas, gutes
Pfefferl - Als BegriiBungsschluck, zu Vorspeisen und Suppen, zur
Wurstplatte. - Genuss: 3 J.

1457 Griiner Veltliner DAC Res. Hochschopf Privat 2016 - we - 30
Jahre alte Reben auf Kalkboden von Konglomerat mit diinner
Lossauflage, Terassen; 12,9/2,8/4,9 - Farbe: mittleres Gelb - Nase:
Bliten, dicht, reife Birne, Hagebutten, mandelig, komplex - Mund:
reife Aprikose, Sauretouch mit ansteigender Frucht, Apelsine und
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spater reifer Apfel. Langer, frischer Nachhall - Zu weiBem Fleisch und
isch. Gehort zu den groBeren Weinen. - Genuss: 8 J.

1453 Gemischter Satz 2017 - we - 30-60 Jahre alte Reben mit
verschiedenen Rebsorten eng bepflanzt aus einem Weingarten;
11/1,8/558 - Farbe: helles Gelb - Nase: mineralisch, Bliiten von
WeiBdorn, Birne und Rote Johannisbeere - Mund: mineralisch, Apfel,
exotischer Touch, Stachelbeere, Krauter. FruchtsiiBe mit Roten und
WeiBen Johannisbeerene - Zu Mehrzweckwein fur Fisch, Fleisch,
Buffet - Genuss: 4 J.

1458 Sauvignon blanc NuBgarten halbtrocken 2017 - we - kalkiger
Loss und braune Erde, keine Aromahefen;13,5/10,3/6,8 - Farbe:
helles Griin-Gelb - Nase: Honig, Maracuja, reich und saftig - Mund:
Ananas und Mango, Pfeffriger Honig, wurziger Nachall. Durchaus
elegant, bei aller Fiille. Honigton - Zu Curry-Garnelen, Asia-Speisen,
Krebsen, Blauschimmelkase - Genuss: 4 J.

1477 Chardonnay 2017 - we - 13/2,5/6,2; ohne Malo - Farbe:
mittleres Gelb - Nase: Reneclode, getrocknete Krauter, feine Bliten -
Mund: cremig, Zitrone, FruchtsiiBe mit Mango. Pfeffer bringt Wirze.
Sehr gut. - Zu Aal, Karpfen. Schweinebraten und Kaninchen. Gerichte
mit Fenchel. - Genuss: 4 J.

1472 WeiBburgunder 2017 - we - 13,5/2,2/4,5; - Farbe: mittleres

Gelb - Nase: Bluten, Ananas, Reneclode - Mund: kraftig mit Wiirze und

reifer Grapefruit, Birne. Wiirziger Nachhall mit Limette, schon - Zu

éal, Kar[it <jn. Schweinebraten und Kaninchen. Gerichte mit Fenchel. -
enuss: 4 J.

1466 Riesling DAC 2017 - we - 12,5/5/7 - Farbe: mittleres Gelb -
Nase: Macisblute, Pfirsich, Aprikose - Mund: frisch mit Mandelton, klar
mit Limette, dann Pfirsich und Aprikose. - Zu Fisch und auf der
Sommerterrasse, BegriiBungsschluck. - Genuss: 4 J.

1459 Zweigelt 2017 - ro - Lage Hochschopf; 12/1/5,1 Farbe: dunkles
Rot - Nase: dicht, warmes Buquet nach Schwarzkirsche und Schatten-

morelle, Port, Lakritz, Pflaume, Kaffee, Leder. Fast wie Rote Griitze -
Mund: Beerenkorb mit viel reifer Weichselkirsche, kleiner Krauter-Bit-
ternote, etwas Zimt, schone Lange mit FruchtsuBe und dennoch frisch. -
Zu Grilladen, Hack- und Schweinebraten, Abendbrot. - Genuss: 5 J.

1462 Zwei%elt Barrique Hinter dem SchloB 2015 - ro - ausgesuchte
Trauben, 15 Monate Barriqueausbau Farbe: dunkles Granatrot - Nase:
sehr reif mit Pflaume, Brombeeren, Schwarzkirschen und Vanille.
Gewdirze. - Mund: ansteigende reife Kirsche, milde Saure. Dann dunkler
werdende Friichte, Pflaume, reich, Fille und kleine ExtraktsiiBe.
Elegant und reich, besonders lang. Empfehlung. - Zu zum Fleischgang
mit ungebundenen SoRen, Steak, Filet, auch Gans und Ente. Zum
Kasegang. - Genuss: 7 J.

1452 Griiner Veltliner Sekt Flaschengar. 2016 - we - 9 Mte. Flaschen-

garung, Flaschengarung, 12,%/3/5,3 Farbe: helles Griin-Gelb, feine,
reiche Perlung - Nase: prickelnd, weini%, saftig - Mund: weinig, frisch.
Die Perlung zersteubt sanft und reich. Zarte Fruchte nach Aprikose
und Birne gehen auf, sehr elegant und weinig. Sehr zu empfehlen zu
diesem Preis - Zu BegriiBungsschluck, Vorspeisen. Toll zu Austern und
sonstigen Meeresfriichten. - Genuss:

WEINVIERTEL - CHRISTOPH BAUER BIO

1491 Gemischter Schatz 2017 - we - Sauvignon bl, Welschriesling
und Neuburger gemischt gepflanzt am Schatzberg. 13/1/6/1/5,9 -
Farbe: helles Gelb - Nase: kernig, gelbe Friichte, Bluten. Stachelbeere,
'g_lelbe Pflaume - Mund: frisch mit Klarapfel, exotisch, kleine Wiirze,
aselnuB. Mandelige Lange - Zu Vorspeisen, Terasse, Suppen - Gen. 3 J.

1482 Grauer Burgunder Ti%p 2017 - we - von der Lage Znaimer
Haide, unterschiedlich alte Reben bis 30 Jahre; 13/6,5/7 - Farbe:
helles Gelb - Nase: Bliiten, kernig mit Mandeln. CremiF, reifer Apfel,
etwas Quitte, dunkle Mineralik - Mund: Quitte, Schmelz, Zitro. Gelb-
fruchtig mit Kernen. Ananas. Orange-Zitro im Finale - Zu Zum Abend-
brot. Sehr gut zu Kaninchen, Huhn, Pilzgerichten und asiatischen
Speisen. - Genuss: 4 J.

1493 Griiner Veltliner DAC 2017 - we - drei verschiedene Wein-
garten. 12,5/1/5,5 - Farbe: helles Gelb - Nase: Finessen, Bliiten,
zurickhaltend mit Quitte und Birne - Mund: schoner, wirziger
Auftakt. Dann Frische mit Mandarine, Klarapfel, Limette. So soll ein
Basisveltliner schmecken. - Zu vielen einfachen Speisen bis zum
Schweinebraten. Nicht nur ein Sommerwein. - Genuss: 3 J.

1497 Griiner Veltliner Spezial 2017 - we - kalkhaltiger Loss, reife
Trauben; 13,5/ 1/ 5 - Farbe: mittleres Gelb - Nase: Blliten, Gelbfrucht,
Ananas, Mango. Schon - Mund: cremig und reich mit Limette, Apfel-
sine, Minze und HaselnuB. Dann Reneclode und Ananas und das Pfefferl.
Wein zum Fisch und hellem Fleisch, Salaten, Buffets. Zum Spargel mit
Schinken. - Genuss: 6 J.

1495 Sauvignon blanc 2016 - we - La%e StraBhaide und Hofweingarten;
13,5/4/7,5, Farbe: gelb-griin - Nase: feine Exotik, Cassisblatt, Steine.
Mund: sauber mit Klarapfel und Beeren, elegant und tanzerisch. WeiBer
Pfeffer, Minze, Orangenschale, Stachelbeere. Weinig - Zu Terassen-
wein, Ziegenkase, Fisch, herrlich zum Hartkase - Genuss: 5 J.

1494 Zweiﬁelt 2016 - ro - kein Holz, 13,5/1/5 Farbe: purpurrot -
Nase: weich, Schoko, Brombeere, warmer Typ - Mund: viel Kraft, sehr
saftig. SuiBe Kirsche, Cassis, Vanille, Waldbeeren. Graphit. Wiirziges
finale - Zu Abendbrot, Vorspeisen, hellem und rotem Fleisch,
Grilladen - Genuss: 5 J.

1487 Zweigelt Reserve 2016 - ro - auf Loss und Kalk, Barrique,
halftig neu. - Farbe: dunkles Granatrot - Nase: reich , betorend,
Schoko und Himbeere. Saftig mit Jod. - Mund: warm, Schwarzkirsche,
Lakritz. Weich mit etwas Graphit. Dicht und wiirzig mit Salz und Jod.
Langer, fruchtiger Nachhall, sehr gelungen - Zu Zicklein, Lamm, Wild
und zum Hartkase. - Genuss: 6 J.

1496 Zweigelt Privat 2015 - ro - gibt es nur in Top-Rotweinjahren.
Selektion der besten Fasser. 18 Mte neue Barrique. - Farbe: dunkles
Granatrot - Nase: dunkle Friichte mit groBer Fiille, tabakig-malzig,
Graphit, Vanille, sehr reich siiBe Holzwirze. Mon Cheri - Mund: Korb
von dunklen Beeren, Zwetschken, viele Aromen nach Wiirze und
siiBem Tabak, fleischig, safti%, fruchtige und warme Komponenten,
viel Potenzial. - Zu Zicklein, Lamm, Wild und zum Hartkase. Hoch-
wertigen Grilladen. - Genuss: 10 J.

1489 Cabernet-Merlot Roter Schatz 2016 - ro - Barriqueausbau,
13,5%, 90FP - Farbe: ﬁurg)urrot - Nase: Duft nach dunklen Beeren,
etwas Tabak und reich. Sauber und einladend - Mund: Brombberconfit,
Schwarzkirsche, Tabak. Saftig mit eingebundenen Tanninen, samtene
Lange. Ist sehr preisgiinstig. - Zu Grilladen und Braten, Wild, Lamm.
Kase. - Genuss: 8 J.

NEUSIEDLERSEE-HUGELLAND - Silvane und Leo SOMMER

1614 Welschriesling Classik 2017 - we - 12% - Farbe: hellgelb - Nase:
zarte Zitrone, gelber Apfel, Krauter - Mund: frisch, Zitrone, Aprikose,
kleines Gewiirz und Mineral. - Zu Mitta%essen, Vorspeisen, Salate,
Eierspeisen, Spargel natur, auch zur Schorle - Genuss: 2 J.

1617 Chardonnay Kreuzjoch 2017 - we - 13%, keine Malo, 25% Spon-
tan érun%, 30jahrige Reben - Farbe: gelb-griin - Nase: frisch, Zitrone
und Apfel, wiirzig - Mund: kraftig mit Birne, Wirze, Feuerstein.
Elegante Lange, etwas Quitte. Mineralik und kleiner Pfefferton.
Gefallt sehr. - Zu weiBem Fleisch, Kabeljau mit SenfsoBe, Kase, zum
Abendbrot - Genuss: 5 J.

1612 Griiner Veltliner Klassic 2017 - we - 12%, auf Urgestein, -
Farbe: helles Griin-Gelb - Nase: apfelig-frisch, Bliiten, Birne - Mund:
Apfel, wiirzig, Birne. Mineralik mit etwas Rauch und Salz. Frucht,

urze und Mineralik sind sehr in Harmonie. Eleganter Veltliner. -
Sommerwein mit Eleganz, zum Abendbrot, zur Spargel- und
Gurkensuppe - Genuss: 3 J.

1615 Griiner Veltliner Bergweingarten M 2017 - we - wachst auf
sandigem Lehm mit Glimmerschiefer, 20% spontanvergoren Farbe:
griin-gelb - Nase: Klarapfel, Wiirze, Mineralik, Bliten. Auch hier die
wunderbare Harmonie mit der schiefermineralik. - Mund: saftig-weinig,
elbe Friichte wie Pfirsich und Reneclode. Minze. Mineralitat nach
chiefer kommt durch. Hat Potenzial. - Zu zum Spargel ideal, zum
Fisch, auch Raucherfisch, zu hellem Fleisch. Sehr vielseitig. - Genuss: 5 J.

1628 Griiner Veltliner Leithaberg 2016 - we - nur die besten
Trauben. Weingarten von 1975 auf Glimmerschiefer, Spontanvergarung,
%roﬁes Holz Farbe: griin-gelb - Nase: weinig mit Schmelz, Birne,

esten,jodig und etwas Rauch. Typische mineralik - Mund: reife,
gelbe Friichte mit Limette, immer wieder Mineral vom Schiefer.
Wunderschon mit Eleganz und FruchtsiiBe und der rauchigen Mineralik.
GroB - Zu Fisch mit einer Safran-ButtersoBe, Kalb, Kaninchen,
Zicklein, Kase, Spargel mit Schinken - Genuss: 8 J.+

1616 Riesling Bergweingarten 2017 - we - sandiger Lehm mit Glim-
merschiefer Farbe: griin-gelb - Nase: feine Mandeln und Meeresluft,
Aprikosen,saftig, mineralisch - Mund: saftig Antritt mit Weinberg-
Efirsich und feinen Krautern. Gute Lange mit FruchtsiiBe und etwas

auch - Zu Fisch und Sparﬁel mit Schinken, asiatischen Gerichten,
Wok-Gemdise - Genuss: 4 J.

1618 Sauvignon blanc Wolfsbach 2017 - we - mittelspate Lage auf
Glimmerschiefer und Kalk, teilweise spontanvergoren - Farbe: helles
Gelb - Nase: klassischer Auftakt mit Exotik, Bliiten, Nesseln. Hauch
Mango und Maracuja. - Mund: hefig, frisch mit Stachelbeeren, Paprika
und exotischen Frichten. Fruchtig-frische Lange. - Klassisch zu Fisch,
Spargel, weiBem Fleisch, auf der Terrasse, Ziegenkase - Genuss: 5 J.

1629 Blaufrankisch Klassic 2016 - ro - 13% - Farbe: rubinrot - Nase:
warm, dunkle Friichte, schwarze Kirsche, Cassi, Piment. Ansprechend.
Mund: Schwarzkirsche mit sanften Noten von Tanninen, Waldbeeren,
Leder, Graphit, Kirsche - Zu Grilladen, rotem Fleisch, auch Wild,
Buffets, Abendbrot - Genuss: 4 J.

1619 Blaufrankisch Leithaberg DAC 2015 - ro - 14%, alte Reben auf
Glimmerschiefer und Kalk, 91 Fpkte - Farbe: dunkelrot, fast schwarz -
Nase: burgundischer Auftakt, reife, rote Beeren,Fgeistig, dann Friichte-
korb, reich. Viel Struktur, dicht. - Mund: schone FruchtsiiBe, Schwarz-
kirsche, Sandelholz, Veilchen. SiRe von Kirschen und Zwetschken,
Lakritz, Krauter wie Thymian, milde Tannine, Leder, Mineralik. Viel
Extrakt und Struktur. Langlebiger Wein. Gehort zu den GroBen. - Zu
dunklem Gefliigel, Wild, Lamm, Filet, Kase Genuss: 12 J. +

1626 Camer Reserve 2013 - ro - 14,5%, Cabernet-Sauvignon und Merlot
von einem Weingarten, 40% neue Barriques - Farbe: dunkelrot, fast
schwarz - Nase: Rostaromen und viel dunkle Frucht, Fleisch, Bliiten, Wild-
kirsche - Mund: gestaucht und dicht, Schoko, Cassis, Fruchtekorb.
Samtene Tannine, Tabak, Gewlirze, balsamisches Finale - Zu Lamm-
braten, Zicklein, Wild, Gans, Ente, rotem Fleisch. Solist Genuss: 12 J.

NEUS.SEE-HUGELLAND - C. u. E. GIEFING Kontr. Integrierte Prod.

1606 Chardonnay Muschelkalk 2017 - we - 14/4,9/6; 40 Jahre alte

Reben, Stahltank, Malo Farbe: mittleres Gelb - Nase: Bliiten, Honig,

Quitte und Birne - Mund: reife Birne, Mango, FruchtsiiBe, Honig. Viel

Extrakt und cremiger Korper, Schmelz. Hagebutte vom Kalk. Toll - Zu
Fisch, Huhn und Kaninchen, Kase. - Genuss: 6 J.

1693 Chardonnay Contessa 2015 - we - 40 Jahre alte Reben auf
Kalksandboden, Rieden von Gemark, 2 Jahre im Barrique Farbe: sattes
Gelb - Nase: Karamell, Mandarine, Zesten, auch reife Birnen und
Aprikosen, reife, exotische Friichte - Mund: cremig und mineralisch,
burgundisch. Sehr voluminds und fein, Mango, reife Birnen, etwas
Zitrone mit Schale, sehr gute Struktur, eingebundenes Holz.
Vielschichtig, komplex und elegant mit %ro er Lange. - Zu Fisch, Kase,
geflﬁgel{gij RahmsoBen, Kaninchen, Kalb. GroBer Auftritt als Solist -
enuss: .

1695 Zweigelt Umriss 2015 - ro - 30 Jahre alte Reben auf Kalk-

Mergel - Farbe: rubinrot - Nase: fleischig, kirschsaftig, Cassis, wilde

Rose - Mund: Graphit, balsamisch, Kirschen, Waldbeeren. Rauch,

galsamisghjrotfruchtiger Nachhall - Zu rotem Fleisch und Pasta
enuss: 7 J.

1717 Zweigelt Reserve 2015 - ro - 35 Jahre alte Reben, 6 Trauben
Bro Rebe auf Loss-Mergel, 2 Jahre in neuen Barriques, davon 60%
arnajou; - Farbe: rubingranat - Nase: Vanille, dicht, extrakt-reich.
Bliiten, Eleganz, Tiefe mit Schwarzkirschen und Cassis - Mund:
Waldbeeren, Tannin fiir die Ewigkeit. Ansteigende Aromen mit Beeren,
Tabak und Kirsche. Mineralisch-wiirzig mit Pfeffer und Lakritz, Agrumen,
dann balsamisch, Feige und Schwarzkirsche. GroRartig - Zu Wild und
Geflugel, Rinderfilet, Gans, Lamm, Zicklein - Genuss: 12 J.
1697 Blaufrankisch Umriss 2014 - ro - 20 Jahre alte Reben auf Kalk-
Mergel - Farbe: rubinrot - Nase: elegant, fein, zuriickhaltend. Die
zarten Dufte sind vielversprechend. - Mund: im Gleichgewicht mit
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Schwarzkirsche, etwas Lakritz, Kaffee. Eleganz, gute Lange. Im Retro
mit Vanille, Kaffee und reifer Kirsche. Perfekt in dieser Klasse. - Zu
Alltagswein, zu Vorspeisen und Pasta. - Genuss: 7 J.

1607 Rusterberg Rot 2014 - ro - CS, Blauf, Merlot; 20 Jahre alte
Reben auf Kalk-Mergel - Farbe: rubinrot - Nase: ele ant, fein, zuriick-
haltend. Die zarten Dufte sind vielversprechend. - Mund: im Gleichge-
wicht mit Schwarzkirsche, etwas Lakritz, Kaffee. Eleganz, gute Lange.
Im Retro mit Vanille, Kaffee und reifer Kirsche. Perfekt in dieser
Klasse. - Zu Alltagswein, zu Vorspeisen und Pasta. - Genuss: 7 J.

1699 Blaufrankisch Guter Roter 2015 - ro - 30 Jahre alte Reben auf
Mergel und Loss von der Riede Bandkraften, 20 Monate neue Barriques,
13,5/1,7/4,8 ; 92 FP - Farbe: rubin-granat - Nase: prasente Frucht-
sUBe, betorend, Heidelbeeren, Brombeere und Cassis, siiBe Kirschen -
Mund: frisch, Waldbeeren, auch Kirsche und Himbeeren, Zwetschken-
mus, Gewiirze. Schokoladig-kirschiger A%ang. Wein mit viel Schmelz
und gutem Potenzial. Schmeichelt. - Zu Wild, Steaks, Lamm, Ente,
Gans, Zicklein. Vielseitig einsetzbar. - Genuss: 9 J.+

1715 Blaufrankisch Reserve 2015 - ro - 55 Jahre alte Reben auf Kalk-

Mergel von den Rieden Oberer Wald und Gemark , 2 Jahre in neuen
Darnajou - Farbe: tiefdunkles Rubingranat - Nase: Konzentrat und
Eleganz aus Beerenmus, Saft von Cassis, Blaubeeren und Brombeeren
mit Krautern, Veilchen - Mund: kraftvoll, saftig und hohe Konzentration,
Frucht nach Beeren, dann Leder, Graphit, etwas Schoko. Durch Extrakte
eingebundene kraftige tannine, Aromen lsen sich nur langsam, groBe
Lange, groBer Wein. - Zu Wild und Wildgefliigel, Filet vom Rind, Lamm-
riicken und -keule, Festtagswein aus einem grolien Glas - Genuss: 15 J.+
1702 Cavallo Pinot Noir 2011 - ro - 35 Jahre alte Reben von der
Riede Umriss, 20 Monate Ausbau in neuen Barriques, 13/1,2/4,7 -
Farbe: rubingranat - Nase: gekochte Himbeeren mit Orangenzesten,
Schoko, Tabak, Veilchen und Krauter, Mineralik - Mund: sehr reich,
auch Himbeeren, Erdbeeren, Gewirze, sehr elegant und lang mit Extrakt-
siiBe und Malz, auch Pilze und erdige Mineralik, Ingwer, eingewobenen
Tannine, sehr groB mit lanﬁ)em Abgang. - Zu Wild und Lammriicken, Gans
und Ente, gebratenem Kalb - Genuss: 15 J.+, dekantieren.

1705 Marco Polo 2013 - ro - (50Sy,25CS,25M) 6 bis 20 Jahre alte Reben
auf Kalk-Mergel, 20 Monate neue Barriques; 93 FP Farbe: granat-rot -
Nase: rote Grutze mit dunklen Waldbeeren, saftig, Vanille, sehr dicht
mit Gewilrzen, gute Struktur, groRziigige Duftigkeit, vielver-sprechend. -
Mund: frische und stoffige Struktur, Beeren mit Fruchtslisse, Brombeere
und Cassis. Florale Eindriicke, auch Schokolade, Nougat und Vanille,
spater Himbeere vom Syrah, groBes Potenzial - Zu gebratenem Rindfleisch,
Lamm, Zicklein, Wild, sehr gut zum Kase - Genuss: 15 J.+, dekantieren
1707 Cardinal 2012 - ro - 60 Jahre alte Reben auf Loss-Mergel, teil-
weise Glimmerschiefer; 90Bf, 5Zw, 5CabS; 13,5/1,3/4,8; 3 Jahre neue
Barriques; 93 FP Farbe: dunkles Rubin%ranat - Nase: zart-rauchig, kon-
zentrierte Frucht, dunkle Friichte wie Cassis und Scharzkirschen mit
FruchtsiiBe, auch Zwetschken, Kaffee, sehr reich. Krauter, Lakritz,
Vanille und Veilchen. Rostaromen - Mund: Cabernet-Sauvignon am
Anfang mit den Cassisnoten, Frucht von Blaubeeren, Heidelbeeren,
Kokos und Nougat, sanfte Tannine. Sehr saftig, auch etwas Unterholz,
;ZJaBt perfekt. SuBes Lakritz, reife Schwarzkirsche verbleiben im Retro.
u festlichen Braten, besser als Solist - Genuss: 15 J.+

1708 Ruster Ausbruch Furmint 0.375 2015 - we - Farbe: goldgelb -
Nase: Ananas und Mandarine mit Honig - Mund: auch Honig und
Trockenfriichte von Birne, Ananas, Apfelsine, Limette. Einge-dickte
Aprikose, Honig, aber auch kleine Bittertone. Sehr reich und lang. - Zu
Blauschimmelkase, zu Nachspeisen und Konfekt, zu spater Stunde.
Versohnt mit der Welt. - Genuss: 15 J.

1709 Ruster Ausbruch Chardonnay Essenz 0.375 2007 - we -
Chardonnay TBA, 7,2%,275g/Liter RestsiiBe, 7,6 g Saure/Liter, 92FP -
Farbe: goldgelb - Nase: Ananas, Aprikose, Honig, Orangenzesten, reich
und frisch - Mund: milde HonigstiBe (Akazie) mit deutlicher Saureunter-
lage, sehr im Gleichgewicht und strukturiert.Dorrobst mit Orangen-
zesten, flieBend und elegant. Honigfinale. Zu Nachspeisen, Blaukase
und Lebergerichten, Schokolade, Solist - Genuss: 20 J.

WESTSTEIERMARK - CHRISTIAN REITERER

1772 Cuvée 2017 - we - Sauvignon und WeiBburgunder; 12/3/6,4 -
Farbe: hellgelb - Nase: knackiger Apfel, Cassisblatt, Hauch Exotik,
aromatisch und frisch.- Mund: Apfel, und Birne, Ananas, Stachelbeere.
Leicht, frisch und trinkig. Idealer Sommerwein. - Zu leichterer Wein
zu Vorspeisen und zu sommerlichen Gerichten - Genuss: 2 J.

1773 WeiBburgunder 2017 - we - 12/2,5/6; - Farbe: hellgelb - Nase:
Brotkrume, gelbe Friichte, Bliiten nach WeiBdorn - Mund: Brotkrume,
saftig, Apfel und Birne, Hauch Exotik. Schone Lange, kerni%, mineralisch-
reifer Nachall. - Zu Vorspeisen, Fisch und weiBem Fleisch - Genuss: 3 J.

1728 Morillon 2017 - we - 14/1/6; Morillon ist Chardonnay, sehr alte
Reben. Stahltank, keine Malo - Farbe: hellgelb - Nase: cremig, Weiss-
dornblute, gelbfruchtig, mineralisch, einladend - Mund: FruchtsiiBe
nach gelben Frichten. Klarapfel, Pfirsich. Eleganz und mineralische
Lange. Sehr schon mit Hagebuttennoten von den alten Reben Zu hellem
Fleisch - Genuss: 5 J.

1774 Sauvignon Blanc 2017 - we - von der Weststeiermark;
12,5/4,3/7,3 - Farbe: griingelb - Nase: sauber, mineralisch. Zarte,
sortentypische Noten mit Holunderbliite und exotischen Anklangen -
Mund: Gras, FruchtsiiBe, Limette, Ananas, Maracuja, Man%_o. Viel
Frische mit Zitro und Mineralik, Feuerstein im Finale - Zu isch,
Spargel, leichten Fleischgerichten - Genuss: 4 J.

1729 Sauvignon Blanc Lamberg 2017 - we - vom Lamberg mit Lehm
und Kalk, Weststeiermark; 13/ 1/ 6,2 Farbe: griingelb - Nase:
Cassisblatt, Paprika, Nesseln, getrockneter Thymian. Hagebutte -
Mund: exotischer Auftakt, FruchtsiiBe mit Mango und maracuja.
Nesseln, siiBer rauch und Honig. Perfekt. - Zu Fischgerichten und zum
Ziegenkase - Genuss: 5 J.

1777 Schilcher Exclusiv 2017 - rs - Rosé von der Wildbachertraube;
11,5/1/8 Farbe: leichtes Ziegelrot - Nase: Bliiten, rote Johannisbeere,
Erdbeere - Mund: beerig-frisch, rote Johannisbeeren, Erdbeeren,
weinig. Kleine Wirze, frisch - Zu leichter Rose fur den Sommer,
Vorspeisen, Abendbrot, gebratenem Fisch - Genuss: 2 J.

1778 Schilcher Lamberg 2017 - rs - 20 Jahre alte Reben auf Gneis,
Schotter und Granit; 12,5/1/8; Farbe: leichtes Ziegelrot - Nase:
Rosen, Hagebutten, rote Johannisbeeren, hochelegant - Mund:
cremig-frisch, reife Erdbeere und Limette mit Mineralik von Stein.

Edler Rosé mit Struktur und Finessen - Zu hellem Fleisch und
gebratenem Fisch, zum Abendbrot - Genuss: 4 J.

1801 Schilcher En$elweingarten Alte Reben 2017 - rs - 40 Jahre alte
Reben, 12,5/ 1/7,5; langes Hefelager - Farbe: leichtes Ziegelrot -
Nase: Mineralik vom Boden, Rosenbliiten, rote Friichte, Eleganz -
Mund: zitroniger Auftakt, rote Friichte, Leder, Mineralik mit Salz und
Jod - Zu hellem Fleisch und zum gebratenen Fisch, zum Abendbrot.
Rosé auch fiir den Winter. - Genuss: 6 J.

1803 Schilcher Frizzante - rs - Charmatmethode, also kein
zugesetztes CO2; 11/8/8 - Farbe: leichtes Ziegelrot, reiche, feine
Perlung - Nase: prickeld mit Rosen, frisch gepfliickte Erdbeeren,
traubig, auch Himbeere. Jodig nach Meerluft - Mund: %eht frisch und
schaumend auf. Erdbeere pur, dann zitronige Frucht, frisch und jodig.
Durchgehend prickeld - Zu einem Treffen im Garten, wenn die Sonne
noch scheint. - Genuss: 2 J.

1804 ZERO Rosé Frizzante Flaschengdrung rs - im Spa%o,
Flaschengarung ohne Dossage, naturtruib, ohne Schwefel; stehend zu
lagern 11,5/0/8,5 - Farbe: leichtes Ziegelrot, reiche, feine Perlung -
Nase: prickeld mit feinen Friichten, auch eher Erdbeere mit Himbeere,
traubig. Meersalz und Jod. - Mund: edel mit feinerm Schaum und
zarten Friichten. Mineralik, Limette, dann auch Erdbeeren und Him-
beeren, wunderschon. Frizzante von bestem Wein - Zu einem Treffen im
Garten, wenn die Sonne noch scheint, mit Happchen - Genuss: 3 J.

DEUTSCHLAND
RHEINGAU - KUNSTLER FAIR "D GREEN

1759 Riesling Gutswein tr. 2017 - we - 12,5/5/6 Farbe: mittleres
Gelb - Nase: viel Schmelz, Bliten, Pfirsich - Mund: Fruchtauftakt mit
elegantem Verlauf. Trinkig mit Pﬁrsichnoten, milder Saure, leicht
exotisch. - Gehobener Alltagswein - Genuss: 3 J.

1761 Riesling Herrnberg tr. Erste Lage 2017 - we - 12,13/6,6/7,
wachst auf Kalksteingeroll und kalkreichem SandloB. Farbe: mittleres
Gelb - Nase: viel Finesse mit Apfel, Limette, dunkle Mineralik Ha%e-
butte - Mund: steiFt an mit A[J el und Zitrus, etwas Aprikose. Frucht-
suBe, weiBem Pfeffer und Kalkmineralik. - Zu Begriissungsschluck,
Fisch, gehobener Standardriesling - Genuss: 4 J.

1762 Riesling Kirchenstiick Kabinett tr. 2017 - we - auf Loss mit
Feinsand, viel Kalk und Losslehm, 93 PJS Farbe: mittleres Gelb -
Nase: tolle Rieslingnoten, sehr sauber und gerade. Mandeln, Bliiten -
Mund: kihler, klarer Auftakt mit Mineralik und Weinbergpfirsich,
etwas Limette. Frisch-apfelsinig, gewlirzig. Gute, frische Lange - Zu
Terrasse, feinen Fischen mit NatursoBen - Genuss: 5 J.

1757 Riesling Holle Kabinett tr. 2017 - we - wachst auf schweren,
kalkreichen Tonboden, ein mineralisches Kraftpaket. 93 PJS - Farbe:
mittleres Gelb - Nase: kihler Auftritt mit Schmelz, elegant, reifer
Apfel mit Kernen, Bliten. - Mund: FruchtsiiBe, Grapefruit, Zesten,
Aprikose. Saftig mit schonem Spiel, frische Lange, Ananas, Aprikose im
Nachall. Super. - Zu feinen Fischen mit Naturso3en - Genuss: 5 J.

1765 Riesling Stilweg Alte Reben tr. Erste Lage 2017 - we -
12,5/6,2/6,3; fast 60]'éhri§e Reben auf kalkarmen, sandigen Boden; 94
PJS - Farbe: mittleres Gelb - Nase: wilde Rose, Hauch Pfirsich, Macis-
blite, feinfg]liedrig, gelbfruchtig - Mund: elegant und kraftvoll. Limette
und Pfirsich, saftig. GroRe, elegante Lange mit frischem Nachall.
Traubig, Zitronat, harmonisch ausgeglichen sind Kraft und Eleganz,
Korper und Saure. Favorit. - Zu kraftigem Fisch mit cremigen SoBen,
Hummer, Krebsen - Genuss: 8 J.+

1766 Riesling Kostheim WeiB Erd GG 2016 - we - kalkreicher, fein-
korniger Mergel, vermischt mit Sand, Ton, Kalkstein und Gerdll. 96 PJS
Farbe: mittleres Gelb - Nase: viel Rieslingkraft mit reifen, gelben
Steinfriichten. Wilde Rose, Hagebuttenmark, gemahlene Mandeln,
enorm mineralisch - Mund: kraftvoll mit Limette, Pfeffer, Pfirsich,
Knackbirne, burgundisch. Auch Eukal)/_Ptus, Salz und Thymian. Gut
abgepufferte Saure. Ein tolles Preis-/Trinkvergniigen - Zu Edelfischen
mit SafransoBen und Fenchelgemiise, Hummer, Krebsen. GroBes Glas
nehmen. Fusionskiiche mit Curry. - Genuss: 10 J.+

1767 Riesling Kirchenstiick GG 2015 - we - Loss mit Feinsand mit viel
Kalk sowie kalkreichem Tonmergel; 98 PJS - Farbe: mittleres Gelb
Nase: tanzerisch und feingliedrig mit Aprikose und Pfirsich, Zitronen-
zesten und Muskat, frisch und einladend. Elegant - Mund: noch zart in
den Eingangskomponenten, harmonisch, dann doch kratzbtirstig
(Potenzial). Zarte FruchtsuBe nach Pfirsich mit Saure unterlegt,
Pfeffer. Mild ansteigend, kraftvoll auslaufend, immer frisch. Kleine
Zesten, Bernadottbirne. Hochelegant mit Ausdauer - Zu Steinbutt,
Seezunge, Petersfisch, Languste natur. - Genuss: 10 J.+

1768 Riesling Holle GG 2016 - we - 14/6,3/7,3; Loss mit Feinsand auf
kalkreichem Tonmergel; 97 PJS - Farbe: mittleres Gelb - Nase: ein
Vollblut-Riesling auf dem Sprung. Steinobst mit Wiirze und Limette.
Kraft und Eleganz, wunderbar harmonisch - Mund: ansteigende Frucht
nach Nektarinen, Birnen und Limetten, dazu spater Ananas und
Orangenzesten. GroBe Tiefe und Frische, gewaltiges Potenzial. Ein
schlummernder Riese fir eine lange Lagerung geeignet. - Zu Edel-
fischen und Hummern, Langusten. Solistenformat. - Genuss: 15 J.+

1721 Riesling Berg Rottland GG * 2014 - we - 13/5,1/8,2; Ganz-
traubenpressun%. Udesheim, Quarzit und Schiefer sowie Losslehm,
Steillage; 94 PJS - Farbe: mittleres Gelb - Nase: Birne und Pfirsich,
Tee, Feigen. Eindrucksvoll mit weiBen Bliiten steinig-erdiger Mineralik
Mund: ansteigend und dann mundfiillend, dabei fein, leichtfiiBig und
saftig. Puristischer Riesling mit gelben Steinfriichten, Tee, Mineralik
nach Stein, etwas Rauch. Langes Finale muskatig-fruchtig mit Kiwi-
noten, genial. - Zu Steinbutt, Seezunge, Languste ... - Genuss: 12 J.+

1787 Riesling Berg Schlossberg GG * 2016 - we - Ganztrauben-
pressunr%. Quarzit, steilste Lage im Rhein% u; 95 PJS Farbe: mittleres
Gelb - Nase: Feuerstein, Aprikose, Pfirsich. Tee, - Mund: saftig. mit
ﬁ\elben Steinfriichten, Mineralik nach Stein. Langes Finale mit Pfirsich,
andeln und Mineralik - Zu groBem Fisch, Solist - Genuss: 12 J.+

1769 Sauvignon Blanc Kalkstein tr. 2017 - we - 13/1,9/6,7; 2000 ge-
ﬁflanzt Herrnberg, Kalkstein. Spontanvergoren, Edelstahl und groBes

olz - Farbe: mittleres Gelb - Nase: frisch, etwas Heu, Johannis-
beerstrauch, weiBe Bliiten. Elegant und typisch aromatisch. - Mund:
wunderbarer Auftakt mit Frichten wie Stachelbeere, Passionsfrucht.
Wiirze. HaEebutte, Quitte, Limette. Sehr im Gleichgewicht, kraftiger
Korper mit Eleganz und Frische. Pfeffernoten im Finale. Sehr gelungen. - Zu
groBen Fischgang, Kase, weiBem Fleisch - Genuss: 7 J.+
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1763 Chardonnay Kalkstein tr 2017 - we - 13/4/5,8; 1995 auf
Herrenberé %epflanzt. In gebrauchten Barriques ausgebaut. Farbe:
mittleres Gelb - Nase: FruchtsuBe, Bluten, Birne, Mango, mineralisch-
jodig - Mund: Auftakt mit Fruchtsife, milder Limette und kleinem
onigton. Birne, Hauch Exotik, siiBes Curry, Safran, gelbe Friichte.
GroBe Lange, groBer Wein - Zu weiBem Fleisch, Kase - Genuss: 5 J.+

1724 Spatburgunder Asmannshauser tr. 2014 - ro - 13,1/0,3/4,9;
kommt vom Asmannshauser Hollenberg von 50jahrigen Reben. Steile
Schieferlagen. Stiickfass und gebrauchte Barriques. - Farbe: kaminrot
Nase: markig mit Mandeln und Cassis, reifer Himbeere, reich.Elegant
und dicht, etwas Rauch. Viel Ausstrahlung - Mund: dicht und burgund-
isch. Schwarzkirsche, Cassis, Rauch, reife Himbeere. Entfaltet sich am
Gaumen mit feingliedriger, Burgundischer GroBzigigkeit. Ein groBer
Wein zu einem angenehmen Preis - Zu Gans und Ente, rotem Fleisch
wie Filet und zum Wildbraten - Genuss: 10 J.+

1755 Spatburgunder Hochheim Stein EL tr. 2015 - ro - grobkorniger
Sand auf tiefliegendem Kalk - Farbe: kaminrot - Nase: fest, kompakt,
edel. Feine bliiten, Friichtekorb mit Cassis, reifen Himbeeren, Wiirze
und TannenhoniF. - Mund: sehr schon. Dichte Schwarzkirsche, Lakritz,
Cassi, Zedernholz. Wurze, die zart ansteigt. Kakao mit Kirsche. Gutes
P-/Q-Verhaltnis - Zu Gans und Ente, rotem Fleisch wie Filet und zum

Wildbraten - Genuss: 10 J.+

1721 Spatburgunder Hochheim Reichestal GG tr. 2015 - ro - sandige
LoBlehme auf Katlmergel - Farbe: kaminrot - Nase: frisch mit Minze,
hocheleganter Kirsche, sehr Burgund. Veilchen und reife Himbeeren. -
Mund: kompakt mit minzi%er Frische, Graphit, Wildkirsche, Himbeere.
Reif und mineralisch. GroB. - Zu Gans und Ente, rotem Fleisch wie
Filet und zum Wildbraten - Genuss: 10 J.+

1799 Spatburgunder Asmannshduser Hollenberg GG 2015 - ro - von
50jahrigen Reben. Steile und berihmte Schieferlage. - Farbe: kamin-
rot - Nase: Rauch, Tee, Mandeln, Cassis. Dichte Kirsche, getrocknete
Krauter (Thymian) - Mund: schwarzer Tee, Wildkirsche, FruchtsiiBe,
gg,&oﬁe Lange. Wiirze, wieder Tee mit Minze. Rote Friichte, viel Potenzial.
ird jederzeit trinkbereit sein, mindestens 20 Jahre lang. - Zu Gans
und Ente, rotem Fleisch wie Filet und zum Wildbraten - Genuss: 20 J.+

RHEINGAU - P.J. KUHN biodynamisch Demeter

1852 Jacobus Gutsriesling tr. 2017 - we - auf Ton, Quarz, Lehm; 11,5%
Farbe: strohgelb - Nase: sehr strikte, gerade, puristische Resling-nase,
Hauch Mandeln, angedeutet Weinbergpfirsich - Mund: Frische, gerade,
sauber. Limettiger Auftakt mit Grapefruit und Aprikose, sehr
gelungen, feinmaschige Saure - Zu zur Asiakiiche, zur Suppe, zum
gedunsteten Fisch. Schon auf der Terrasse. - Genuss: 4 J.

1854 Rheinschiefer Hallgarten Riesling tr. 2017 - we - Kiihle La%e,
arme Boden, steinig, bunter Schiefer. 11,5/4/6,8 Farbe: strohgelb -
Nase: feine Muscat iute, saftig, gelb-fruchtig, Bluten - Mund: frisch,
saftig, gelbe und weiBe Friichte, Pfirsich, Ananas. Mit Schmelz und reifer
Saure, krauterig. Etwas Mandarine und Zesten - Zu feinen Fischen mit
kraftigen SoBen, Gurkensuppe, Spargel, Aperitif. - Genuss: 5 J.

1855 Quarzit Oestrich Rieslin% tr. 2017 - we - vom Doosberlg;
LoBlehm und grauer Quarzit; 11,5% Farbe: strohgelb - Nase: ieslirég
Eur mit viel Tiefe, Wurze, Limette, mineralisch - Mund: gerade un

nackig mit Limette, sanfter Aprikose. Mandelig, Pfirsich, Mineralik.
Krauter nach Thymian, Kiwi im Ausklang. Wein mit viel Tiefe und
Struktur. - Zu Austern, Muscheln, feinen Fischen mit NatursoBen,
kalter Gurkensuppe, Spargel, Aperitif. - Genuss: 10 J.

1865 Riesling Kiihn R Riesling tr. 2013 - we - vom Herzstiick des
Doosberg; vier Jahre im GroBen Fass von Stockinger ausgebaut. Unikat
Farbe: mittleres Gelb mit zartem Rotgold - Nase: Aprikose, viel Rose,
feiner Rieslingduft. Steinige Mineralik, schones Gleichgewicht. Hage-
buttenfleisch, betorend "stiBe" Ananas und exotische Friichte. - Mund:
ansteigender Rieslingduft mit Aprikose, Tee, dann Mineralik und
Wiirze. Dahinter eine Fiille von Aromen, die jetzt durch Minaral
ggdeckelt sind, sich immer wieder befreien und nachhallen. Milde

aure, sehr lang mit viel Frucht. - Zu Austern und groBem Fischgang,
weiBem Fleisch. Solist. - Genuss: 20 J.

1861 Lenchen Riesling Spatlese 2017 - we - mit RestsuBe - Farbe:
strohgelb - Nase: Thymian, milde FruchtsiiBe, gelbe Friichte wie sehr
reifer Pfirsich und Aprikose, animierend. - Mund: reich, tolle Kombi-
nation der SiiBe, der fleischigen Frucht und der Saure. Sehr lebendig
ansteigend, lang. Mineralik setzt sich erst spat durch. Schéner Schluf
mit Pfirsich. - Zu Asiakiiche, Solist. - Genuss: 15 J.

FRANKEN - RUDOLF MAY in BIO-Umstellung seit 2016

1726 Miiller-Thurgau Frank & Frei 2017 - we - 12%/ 3,7 RZ/ 6,1°S; -
Farbe: mittleres Gelb - Nase: springt an mild-fruchtig, cremig.
Limette, Exotik, feine Perlage - Mund: frisch und reich, suffig,
Pfirsich,Papaya, Limette. Mineralik im Finale, froﬁes Trinkvergniigen -
Zu Terrasse, Abendbrot, Vorspeisen - Genuss: 3 J.

1782 Silvaner trocken Liter 2017 - we - 12/2,5/ 6; - Farbe: mittleres
Gelb - Nase: gelbfruchtig mit Bliiten, Pfirsich und Frische. Erde -
Mund: frisch und reich, suffig, Pfirsich, Zitro, edel mit Mineralik im
Finale - Zu Terrasse, Abendbrot, Vorspeisen - Genuss: 2 J.

1783 Silvaner Gutswein 2017 - we - 12/2,2,5,8; Farbe: mittleres
Gelb - Nase: Feuerstein, sauber, frisch, viel bruck. FeingliedriF -
Mund: Apfel und Birne, aber auch Reneclode und Limette. Toller
Gutswein. - Zu weiBem Fleisch, Fisch, Spargel, Suppen - Genuss: 3 J.
1784 Silvaner Retzstadt 2017 - we - 12,5/1,8/6,2; 30 Jahre alte
Reben auf skelettreichem Muschelkalk, Bocksbeutel Farbe: mittleres
Gelb - Nase: Feuerstein, etwas Pfeffer, Reneclode, Finessen. - Mund:
rote Grapefruit, Limette, Mineralik. Tanzerisches Spiel mit griinem
Apfel, Hagebutte, Mineralik vom Kalk, etwas Wiirze. Elegant mit
schoner Lange., - Zu vielen Speise. Abendbrot, weiBem Fleisch,
Spargel, Braten, Kaninchen... - Genuss: 5 J.

1785 Silvaner Retzst. Langenbg EL 2017 - we - 12,5/1,6/6,4; uber
40 Jahre alte Reben auf skelttreichem Muschelkalk, Hanglage Farbe:
mittleres Gelb - Nase: Feuerstein, Eleganz mit feinen weiBen Bliten,
Knackbirne, Duft nach Lieblingswein - Mund: frisch mit Minze und
Wiirze, feine Mineralik. Frische Ananas, Salz. Sehr reich und klar.
Exotische Anmutung. Hagebutte, groBe Lange. GroBer Wein. - Zu
feinen Speisen mit Gemuse, Gemusesuppen,Bouillabaisse, Kochfisch
mit Dill und Fenchel, Solist - Genuss: 10 J.

1797 Silvaner Der Schafer ReLa Erste Lage 2017 - we - 12,5/2,2/6,4;
Reben von 1969 auf Muschelkalk, im neuen Stiickfass ausgebaut -

Farbe: mittleres Gelb - Nase: verfiihrerische Aromatik mit reifen,
elben Friichten (Frichtkorb), etwas Vanille, reich. - Mund: kraftiger
uftritt, reich, burgundische Eleganz und Finessen. Frucht-sufe mit

§elben Fruchten, richtig groB. Darf im gehobenen Weinkeller nicht
ehlen. - Vertragt auch kraftige Speisen, wie Kotelett, Sauer-kraut

mit Rauchfleisch. Spargel mit Schinken, Fisch, Kase - Genuss: 10 J.

1791 Riesling Retzstadt 2017 - we - 12,5/5,6/7,2; im Bocksbeutel,
25jahrige Reben auf skelttreichem Muschelkalk - Farbe: mittleres Gelb
Nase: Macisbliite, Weinber%pfirsich, Mineralik. Fein und trinkanimier-end.
Mund: frisch-cremig, Hagebutte, Pfirsich. Elegante Lange mit
mandeligem Finale. - Zu Fischbegleiter und Terrasse - Genuss: 5 J.

1792 Riesling Retzstadter Langenberg EL 2016 - we - 12,5/4,5/7,6;
17 und 27 jahrige Reben auf skelettreichem Muschelkalk, nur 40hl/ha
Farbe: mittleres Gelb - Nase: FruchtsUB-mandel&g, Aprikose, Pfirsich,
wilde Rose - Mund: mit Pfirsich und Aprikose un ﬁuter Saurestruktur.
Fast cremig bei aller Prazision. Gute Lange - Zu edlen Fischen mit
feinen SoBen - Genuss: 8 J.

1794 Grauburgunder Retzst. Bened.berg EL 2017 - we - 13/2,4/6,7;
im Tonneau und Stahl ausgebaut. Reben von 2004 auf Muschelkalk -
Farbe: mittleres Gelb - Nase: reifer Apfel, viel Finesse, etwas Rauch,
cremig, sauber - Mund: Apfel und Birne mit Zitrus und Wiirze, weiber
Pfeffer, kraftig und sehr trinkig. Empfehlung.- Zu Wurst und Fleisch, Ein-
topfen, vegetarischen Speisen mit Gewiirzen u. Krautern, Solist - Gen.: 7 J.

1793 Weissburgunder Retzstadter Langenberg EL 2017 - we -
13/2,2/5,8; im Tonneau, Barrique und Stahl ausgebaut, Reben von
1999 auf Muschelkalk - Farbe: mittleres Gelb - Nase: Feuerstein, gelbe
Friichte wie Reneclode, Marille. Bliiten, einladend - Mund: frisch mit
Zitro, Apfel. Pfeffer und kleiner Honigton, auch zarte Krauter. Elegant
und burgundisch. - Zu Huhn, Kaninchen, Abendbrot, Fisch mit
cremigen SoBen - Genuss: 7 J.

1727 Cuvee R 2016 - ro - Spatburgunder, Dornfelder, Regent,

Cabernet Dorsa, 13/1,9/ 5,3; - Farbe: dukelrot - Nase: samtig, rot-

beerig, Rauch, frisch - Mund: siiffiger Auftakt, samtene Frucht,

éohannis‘ttJeJersaft, weiche Tannine, trinkig - Zu Abendbrot, Pasta -
enuss: 4 J.

1795 Spatburgunder Retzst. Langenbg EL 2016 - ro - 13/0,2/5,4; in
gebrauchten Barriques ausgebaut, Reben von 1995 auf Muschelkalk

arbe: granatrot - Nase: reiche, warme Nase, Schoko und Lakritz,
dunkle Beeren, Kaffee Arabica - Mund: miirbe Kirschen, Cassis,
Mineralik, Hauch Zwetschke, Schoko, sehr trinkig, warmer Typ - Zu
Wildbraten,Kase, Solist - Genuss: 10 J.

1796 RECIS Spatburgunder Retzb. Benediktusberg EL 2014 - ro -
13/2,2/5,4; im Barrique ausgebaut, Halfte neu, spontanvergoren,
20jahrige Reben auf Muschelkalk Farbe: grantrot - Nase: Waldbeeren-
korb mit Krautern, rauchige Mineralik, Leder, Pilze - Mund: reife
Beeren mit FruchtsiiBe und Gewiirzen, rauchl%, fest im Korper, Rost-
aromen, Tannine, dann geist?, Minze, reich. Burgundisches Finale,
kiihler Typ - Zu Geflugel, Wild, Steak. Gereifte Kase aus dem Burgund,
Solist - Genuss: 10 J.+

1788 Silvaner Trockenbeerenauslese RelLa EL 0.375 2015 - we -
7,5/302/16,3; mit 210 Grad Ochsle geerntet. 1 Jahr im neuen
Barrique; 97 Fpkte Farbe: sattes Gelb - Nase: Honig, Ananas und
kandierte Friichte, reich - Mund: hohe Konzentration von stiBer
Frucht, Orangeade, Honig und Mineralik vom Kalk. Richtig groB. - Zum
Dessert und Solist - Genuss: 45 J.

NAHE - Gebr. KAUER

1812 Scheurebe tr. 2017 - we - 12/5,2/7,1; von 5 und 15jahrigen
Reben - Farbe: hellgelb - Nase: erinnert an Sauvignon blanc mit Cassis-

blatt, Stachelbeere, Nesseln und exotischem Touch - Mund: traubig

mit §tachelbeere, Maracuja, Nesseln, Paprika. Fruchtig-frisch. Sehr
elun-gen. - Zu Vorsg)eisen und Fischgerichte, auf der Terrasse,
iegenkase Genuss: 3 J.

1813 Blanc de noir tr. 2017 - we - 12/6,5/6,8; vom Spatburgunder -
Farbe: gelb mit kleinem Kupferstich - Nase: rote Johannesbeere,
wiirzig, gelbe Friichte, einladend - Mund: frisch mit kleinem Gerb-
stoff, Johannesbeeren, Reneclode mit FruchtsiBe, trinkig - Zu Abend-
brot und hellem Fleisch, zu Happchen auf der Terrasse - Genuss: 2 J.

1941 RieslinF tr. Gutswein 2017 - we - 12/6/8; - Farbe: hellgelb -
Nase: Mandelton, Pfirsich. Saftig - Mund: saftig, frisch mit gelben Stein-
frichten. Kleiner Gerbstoff, fruchtiger Nachhall. Ehrlich und sauber -
Zu Vorspeisen und FischgeZurichten, auf der Terrasse - Genuss: 3 J.

1942 Windesheimer Ri tr. v. roten Sandstein 2017 - we - 12,5/4/8;
Reben bis 32 Jahre alt. Auf rotem Verwitterungssandstein, kalkhaltig -
Farbe: mittleres Gelb - Nase: Feuerstein, cremig und elegant, feine
Pfirsichnoten - Mund: feiner Pfirsich mit ExtrakstiBe, mineralisch-
'%od;__g, rauchig. Pfirsich, Aprikose. Im Finale mit Ananas, sehr schon -
u Fisch mit cremigen Sofsen, leckerer Solist - Genuss: 5 J. +
1843 Schweggenhausener Ri tr. Grauschiefer 2017 - we - 12,8/5/8;
Reben von 2000; Grauschieferlage, eher selten in der Region - Farbe:
mittleres Gelb - Nase: weiBes Steinobst, Bliiten, FruchtsiiBe, exotischer
Touch, etwas Rauch - Mund: fruchtfleischig mit Schiefernoten, Zitro,
Pfirsich, Aprikose. Schone elegante Lange, rauterig, rauchig im Finale.
Moselig. - Zu Fisch mit cremigen SoBen, leckerer Solist - Genuss: 5 J. +
1943 Windesheimer Ri tr. Romerberg 2016 - we - 13/ 6,8/ 7,2; die
besten Trauben vom Romerberg, strenge Selektionen. Kalkhaltige Sand-
steinboden, alte Reben. Farbe: mittleres Gelb - Nase: feine Blliten
von Rosen, zarte Macisbliite. Ebenfalls zarte, zitronige Fruchtaromen,
frische Aprikose, exotische Friichte - Mund: dicht, Pfirsich, Apriko,
Ananas und Minze, dann wieder Steinfriichte mit moderater
Zitrusnote. GroBRe, elegante Lange. Im Nachhall muskatig mit Ananas.
Toll. - Zu Fisch und Muscheln, Speisen mit weiBen, cremigen SoBen. Zu
Hummer, Krebsen, weiBem Fleisch. Toller Solist. - Gen.: 8§ J. +

1944 Schlossbockelheimer Ri tr. Vulkangestein 2016 - we -
12,5/4,5/7,5; alte Reben auf Vulkangestein im Felsenberi, kein Kalk.
Letztmalig Farbe: mittleres Gelb - Nase: Orangenzesten, kalter Rauch,
Feuerstein. HaselnuB und Pfirsich. Wunderbar. - Mund: weinig, kleine
Krauter, saftig-mineralisch, Pampelmuse. Frisch bis ins lange Finale.
Braucht etwas Zeit. - Zu Fisch mit Safran-, Butter-, Nolly PratsoBen,
Schalentieren, guter Solist - Genuss: 5 J.+

1844 Schlossbockelheimer Ri tr. Felsenberg 2016 - we - sehr
bekannte Lage auf Vulkangestein, strenge Traubenselektion, also die
besten Trauben vom Felsenberg. Farbe: mittleres Gelb - Nase: feine,
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cremige Noten nach Pfirsich und Aprikose, etwas Feuerstein, Rosen.
AuBerordentlich fein und spannend. Mit Luft kommt ein grol'fer Bogen
ﬁ\elber Frichte: Birne, Mango und Pfirsich. Etwas Rauch und steiniges
ineral. Sehr reich. - Mund: limettiger Rieslingauftakt mit Pfirsich und
Aprikose, zugleich fast salzige Mineralik mit Krautern. Immer frisch
und lebendig, Mandeln, groB3e, elegante Lange, harmonische Saure.
Reich, spannend, langer Nachhall, groB. Potenzial. Zu Fisch mit Safran-,
Butter-, Nolly Prat-SoRen, Schalentieren, guter Solist - Genuss: 10 J.

1946 Weissburgunder tr. 2017 - we - 12,5/3,5/6,5; bis 28 Jahre alte
Reben - Farbe: helles Gelb - Nase: zuriickgenommen gelbfruchtig,
Brotkrume, Birne, Bliten von WeiBdorn - Mund: gelbe Friichte, Rene-
clode, Ananas, auch Apfel. Cremig, weiche Saure, sehr trinkig - Zu
Terrasse, Picknick, Buffet. Wurstplatten und Fleischpasteten, gebra-
tenen Pifzen, weiBem Braten - Genuss: 3 J.

1811 Weissburgunder Selektion tr 2017 - we - 40% in mehrg'ahrigen
Barriques, Rest im Edelstahl, alte Reben. - Farbe: helles Gelb - Nase:
cremig, Birne, Qitte, Reneclode - Mund:_.fruchtigF-cremi mit kleinem
Gerbstoff, dicht und gelbfruchtig mit wiirzigem Finale. Richtig gut. -
Zu Iberico-Schwein, Kalb, Huhn, Kase. - Genuss: 5 J.

1949 Grauburgunder tr. 2017 - we - 12,5/3/6,5; altere Reben auf
Lehm und Keuper - Farbe: strohgelb - Nase: reifer Apfel, Weizenstroh,
%elbe Friichte, Feiner, eleganter Grauer - Mund: Hagebutte, reifer
pfel. Milde Saure, die den festen Korper stiitzt. Wieder Apfel, Hage-
butte - Zu Abendbrot, Suppen. Hellem Fleisch und Kase. Genuss: 3 J.

1948 Grauburgunder Selektion tr. 2017 - we - 13/3/6,6; 40% ge-
brauchte Barriques, auf Lehm und Sand - Farbe: strohgelb - Nase: sehr
schon. Bliten, Finessen, FruchtsiiBe mit exotischen Touch. Birne,
Ananas, durchgangig frisch - Mund: etwas Ananas und Litchi, Zitronen-
schale, Salz. Sehr edel. Hat Tiefe und Eleganz - Zu weiBem Fleisch wie
Schweinebraten, Huhn, Kalb, Kaninchen, kraftigem Kase - Genuss: 5 J.

1862 Riesling Kabinett (feinherb) 2017 - we - 9/13/8;
spontanvergoren - Farbe: hellgelb - Nase: rauchige Fruchtsife mit
reichem Pfirsich, Hauch Honig - Mund: viel Pfirsich mit Honig und
Mineralik. Reich. SiiBe und Saure sind sehr im Gleichgewicht. Dichte
Aromen - Zu Blaukase, Dessert, nur so - Genuss: 12 J.

1775 Rosé vom Spatburgunder tr. 2017 - rs -- Farbe: lachsrot - Nase:
zurUck%enommen mit Himbeere, nussig, Erde, Bliiten - Mund:
mineralisch mit Zitro, rosa Grapefruit und frischen Himbeeren, fruch-
tige Lange - Zu Abendbrot und hellem Fleisch, Happchen auf der
Terrasse - Genuss: 3 J.

PFALZ - FRED und PETER BECKER Bio und vegan

1538 Riesling brut Sonnenberg Flaschengarung O - we - 12/3/6,7,
auf schwerem Lehm und Loss; 25 Jahre alte Reben Farbe: hellgelb -
Nase: Bluten, sauber, aromatische Steinfriichte - Mund: mit Frucht-
siiBe und Schmelz sowie guter Saure. Frisch, Mineralisch, siiffig - Zu
Suppen, Vorspeisen, zum Buffet und als Schoppenwein - Genuss: 3 J.

1522 Miiller-Thurgau tr. Liter 2017 - we - 13/3,5/6,4 Farbe:
hellgelb - Nase: springt an mit Bluten, reifer Frucht, Stachelbeere -
Mund: saftig, Haselnuss, FruchtsiiBe und gelbe Friichte, exotisch-
saftig. Gute Lange, Schlotzerwein - Zu Suppen, Vorspeisen, zum Buffet
und als Schoppenwein - Genuss: 3 J.

1521 Silvaner tr. Liter 2017 - we - 12/4/6,8; auf schwerem Lehm
und Loss; 25 Jahre alte Reben, eigentlich eine Spatlese - Farbe: hell-
%elb - Nase: Bluten, gelbe Pflaume, etwas Ananas, Krauter - Mund:

rapefruit, Zitro mit Mandarine, gelbe Friichte, Ananas. Edel-Liter. -
Zu Suppen, Vorspeisen, zum Buffet und als Schoppenwein - Genuss: 3 J.
1447 Silvaner Rittersberg S&I. tr. Ti[)p 2017 - we - 14,5/3/6,5; auf
schwerem Lehm und Loss; 25 Jahre alte Reben - Farbe: hellgelb -
Nase: Bliiten, Ananas, weile Johannisbeere, finessenreich - Mund:
cremig-saftig, Feuerstein, FruchtsiiBe, Honigwabe und Tannenhonig.
Muskati?, mit gelben Friichten. Kraft und Eleganz. Besondere
Empfehlung - Zu Suppen, Vorspeisen, zum Buffet und als Schoppen-
wein - Genuss: 3 J.

1527 Pinot Auxerrois Spl. tr. Rittersberg 2017 - we - 13/4,5/6,3 -
Farbe: mittleres Gelb - Nase: Mandarine, Renclode, Hauch Nougat, sehr
ansprechend - Mund: frisch mit ansteigenden reifen Frichten, Frucht-
sue, Hauch Honi%. Sehr trinkig mit Pfefferminze im Nachhall. Wird
sehr empfohlen. - Zu Vorspeisen, Suppen, Abendbrotwein. - Genuss: 3 J.

1531 WeiBer Burgunder Kab. tr. 2017 - we - 12/3/7; auf Loss mit
wenig Kalk, 10jahrige Reben - Farbe: mittleres Gelb - Nase: weile
>Bliiten, saftig, Reneclode und Birne - Mund: frisch und saftig, Birne,
Salz, jodig. Kleiner Kernton, etwas Bratapfel, gute Lange - Zu Vor-
speisen, Suppen, Salaten. Auch zu hellem Fleisch und Kase. - Genuss: 3 J.

1338 Chardonnay Spl. tr. Rittersberg Tipp 2017 - we - 13/4/6,8;
vom Rittersberg, 10jahrige Reben - Farbe: mittleres Gelb - Nase:
cremig mit Pfirsich, Bliiten, vanillig, Macisbluten - Mund: Salz, gelbe
Friichte, Zitro. Hat Tiefe und L'énsfe, noch mal Salz, reif-fruchtiger
Nachhall. Wird besonders empfohlen. - Zu Fisch und Muscheln, zu
Speisen mit weiBen, cremigen SoBen - Genuss: 4 J.

1526 Grauer Burgunder Kab. tr. 2017 - we - 12,5/3/6,8; auf schweren
Lehm- und Tonboden Farbe: mittleres Gelb - Nase: reifer Apfel, etwas
klater Rauch, gelbe Friichte - Mund: reife, gelbe Friichte wie Mirabellen
und Reneclode. Dann Zitro mit weiem Pfeffer, gute Lange - Zu Wurst-

platten und Fleischpasteten, gebratenen Pilzen, weiem Braten - Gen. 3 J.

1528 WeiBer Burgunder Kalmit tr. Tipp 2017 - we - 13,5/3,5/7; 20
Jahre alte Reben auf porosem Landschneckenkalk Farbe: mittleres
Gelb - Nase: weiBe Bluten, GeiBblatt, WeiBdorn. Birne - Mund: saftig
und frisch, ansteigende gelbeFriichte, Mandrine, Hagebutte, kleiner
Pfefferton. Gelbe Friichte im Nachall mit Nougat - Zu weiBem Fleisch,
Abendbrot, Spargel mit Schinken - Genuss: 4 J.

1524 Riesling Sonnenberg Spl. tr. Tipp 2017 - we - 13/3/8; auf
Muschelkalk, 20jahrige Reben Farbe: mittleres Gelb - Nase: Bliten,
Honignoten, Weinbergpfirsich und Mineralik - Mund: weich, muskatig,
saubere Rieslingnoten. Ananas, beerig, elegante Lange mit Pfirsich-
noten und Frische. Wird empfohlen - Zu Fisch mit Safran-Butter, Nolly
PratsoBen, Schalentieren, guter Solist - Genuss: 6 J.+

1525 Riesling Kalmit Spl. tr. 2017 - we - 12,5/4,5/8; auf porosem
Landschneckenkalk, iiber 30 und 15jahrige Reben - Farbe: mittleres
Gelb - Nase: mit wilder Rose und Hagebutte, Aprokose, elegant -
Mund: Hagebutte, Aprikose, Zitro und Macisbliite, strukturierende

Saure, frische Lange - Zu Fisch mit Safran-, Butter-, Nolly PratsoBen,
Schalentiere, guter Solist - Genuss: 6 J.+

1513 Blanc de noir Kab. tr. 2017 - we - 23/3/7,6 vom Vorlaf der
Spatburgunder - Farbe: Gelb mit Kupferstich - Nase: cremig-floral,
weiBe Johannisbeere, sauber - Mund: traubig und gehaltvoll, Zitro,
Johannisbeere, Erde - Zu Wurstplatten und Fleischpasteten,
gebratenen Pilzen, weiBem Braten - Genuss: 3 J.

1529 Sauvignon blanc Kab.tr. 2017 - we - 12/3/7 - Farbe: mittleres
Gelb - Nase: Stachelbeere, Paprika, Maracuja. Feuerstein und
Cassisblatt - Mund: gelbfruchtig, Stachelbeere, Maracuja. Gelungen. -
Zu Ziegenkase und Fisch. Toller Terrassenwein - Genuss: 3 J.

1534 Spatburgunder tr. 2016 - ro - im Holzfass gereift - Farbe:
mittleres Rot - Nase: reich, warm, Rauch, Cassi und Amarenakirsche -
Mund: Kirschen und Leder, Himbeeren, Lakritz, warm und lang. Ein
trinkiger Spatburgunder von reifen Trauben - Zu Abendbrot und
Grilladen, Kase - Genuss: 7 J.

1535 Spatburgunder tr. Barrique 2016 - ro - Barrigieausbau - Farbe:
dichtes Rot - Nase: Rosen, Kirschen, Cassis, Hahgebutte, balsamisch -
Mund: blasamisch mit reifen Kirschén und Zwetschken. Graphit,
Rauch, Wildkirsche, Leder. Gelungen, warmer Typ. - Zu Abendbrot
und Grilladen, zum Kase - Genuss: 10 J.
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1837 Grauer Burgunder trocken 2016 - we - nur im Stahl, keine Malo
Farbe: strohégelb - Nase: Bliiten, gelbe Friichte, reich mit Trocken-
friichten und einem Hauch Honig - Mund: Ananas und reifer Apfel,
Mango. Dann frisch mit zitronigen Noten, Trockenfriichte. Wunderbar
ausbalanciert, gerade und fein. - Zu Kalb, Huhn, Schweinebraten,
Kasefondue - Genuss: 5 J.

1835 Grauer Burgunder Bienenberg GG R 1315 - we - im 500Liter
Tonnaux und gebrauchen Barriques ausgebaut, keine Malo, langes
Hefelager - Farbe: helles griin-gelb - Nase: feines Honigholz, dezent-
cremig mit Bliten, Mandeln, feinen Krautern, Pfirsich, Birnen. Ein
Dufterlebnis. - Mund: cremig, mandelig. Apfel, Ananas, Zitrus. GroBe
Lange mit Hagebutte, Mineralik, Frische. Gezugelte Kraft,
burgundische Ausstrai‘nlung, viel Finessen. GroB. - Zu Kalb, Huhn,
Schweinebraten, Kasefondue - Genuss: 7 J.

1838 Chardonnay Alte Reben tr.* 2015 - we - nochmals
zuriickgenom-men im Holz. Jetzt 30% neu, 30% zweite Belegung, 40%
altere Barriques, langes Hefelager - Farbe: mittleres Gelb - Nase: reich,
dicht, Feuer-stein, Birne und Pfirsich, exotische Friichte wie Ananas und
Mango, Kalk-mineralik - Mund: Feuerstein, fruchtiger Anstieg mit viel
Mineralik, Hagebutte, mild-zitronig und ansteigende reifngelbe
Steinfriichte, fibrierend-spannend, endlos lang. Zitrus im Finale.
Eeeindru7cljend! - Zu Kalb, Huhn mit guten SofRen, Kase, Fisch -

enuss: 7 J.+

1823 Malterdinger Spatburgunder 1415 - ro - von 13-20jahrigen
Reben, in zweit- und dritt belegten Barriques ausgebaut - Farbe:
%ranatrot - Nase: reicher Duft nach Himbeeren, Kirsche mit rostigen

romen, auch etwas Rauch. Veilchen, frische Champiﬁnongs. - Mund:
fruchtig nach Kirschen und Himbeeren, spater auch Pflaume. Mineralik
nach Erde. Pilzaromen. Spannend mit dezenten Tanninen und rot-
fruchtiger Lange. Im Nachhall Schattenmorelle und gekochte Erd-
beeren - Zu Wildgefliigel, Gans und Ente, Kase - Genuss: 10 J.+

1836 Rosé brut natur 2008 - rs - 6 Jahre Flaschengarung, Pinot-Noir-
Sekt - Farbe: hellrosa, %ebundene Perlung - Nase: sauber und fein,
kleine Bliiten, feine Hefetone, die ganz feine Perlung verstromt zarte
Fruchtnoten - Mund: springt auf, frisch, zartes Mineral, Veilchen,
weich. Kleiner Mandelton. Champagnerlike - Zu jeder Tageszeit und
jedem Essen - Genuss: 5 J.
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1838 Chardonnay Alte Reben tr.* 2017 - we - nochmals zurlickge-
nommen im Holz. Jetzt 30% neu, 30% zweite Belegung, 40% altere
Barriques, langes Hefelager - Farbe: mittleres Gelb - Nase: reich, dicht,
Feuerstein, Birne und Pfirsich, exotische Friichte wie Ananas und Mango
Kalkmineralik - Mund: Feuerstein, fruchtiger Anstieg mit viel Mineralik,
Hagebutte, mild-zitronig und ansteigende reife gelbe Steinfriichte
fibrierend-sRannend, endlos lang. Zitrus im Finale. Beeindruckend! -
Zu Kalb, Huhn mit guten SoBen, Kase, Fisch - Genuss: 7 J.+

1839 Bienenberg Chardonnay GG tr.* 2017 - we - auf Muschelkalk im
Barrique ausgebaut Farbe: mittleres Gelb - Nase: Zitronat, weiBe
Friichte, Banane. Reich, burgundisch. Komplex - Mund: griiner Apfel,
Zitronat. Dicht verflochten, immer auch die Kalkmineralitat. GroBer
Wein. - Zu Kalb, Huhn, Kase, Fisch - Genuss: 10 J.+

1621 Malterdinger Spatburgunder 2016 - ro - von 13-20jahrigen
Reben, in zweit- und dritt belegten Barriques ausgebaut Farbe: granat-
rot - Nase: kraftiger Aufritt mit FruchtsuBe, Leder, Tabak sowie
Beeren und Pflaumen. Balsamisch - Mund: mineralisch, Himbeeren.
Dann eine "strenge" Phase mit guter Saure, sehr lang mit geistigen
Komponenten, Weichselkirschen und Tanninen. - Zu Wildgefligel,
Gans und Ente, Kase - Genuss: 7 J.+

1622 Spatburgunder alte Reben* 2016 - ro - von 20-40jahrigen
Reben, 37hl/ha, 18 Mte neue Barriques, unfiltriert Farbe: granatrot -
Nase: reich mit Bliiten, Lakritz und Unterholz sowie Bitterschokoladen-
Rulver. Mit Luft geistige Diifte, Veilchen und Tabak, dann Himbeeren,

irschgeist. - Mund: geistig entfaltend, kirschig ansteigend bis
Himbeermus, limettigBunterlegt. Stahlig-mineralisch. Hat noch viel in
der Hinterhand. - Zu Braten mit Niedrigtemperatur und NatursoBen,
Kase. - Genuss: 12 J.+

1829 Bienenberg Spatburgunder GG* 2016 - ro - bis Sﬁéhrige Reben,
Terrassen auf Muschelkalk - Farbe: granatrot - Nase: - Mund: reich, stahlig,
fruchtig nach Weichsel. Konzert geistiger Aromen von Himbeere und
Kirsche. Prazise, klar, reich, strukturiert. Milde und belebende Saure. -
Zu Braten mit N’iedrigtemperatur und NatursoBen, Kase. - Genuss: 15J.+

1874 Schlossberg Spatburgunder GG* 2016 - ro - bis 35jahrige Reben
auf Steillagen mit skelettreichem Muschelkalk des Hecklinger SchloB-
berges - Genuss: 15 J.+

1875 Wildenstein Spatburgunder GG* 2016 - ro - Eine Parzelle im
Wildenberg, bis zu 55jahrige Reben auf eisenhaltigem Muschelkalk -
Farbe: granatrot - Zu einem Treffen mit den besten Freunden, aus
einem groBen Burgunderkelch. - Genuss: 15 J.+



